Funkce Finishing®

ve varném systému
SelfCookingCenter®
Nejvyssi kvalita. Priprava
vV uvolneéné atmosfére.

RATIONAL




Predvareni — zchlazeni —
uprava — Finishing®.
Udrzovani v teplém stavu

je 71z minulosti.

vvvvvv

je podavat jidla vzdy v trvale vysoké kvalité, bez ohledu
na to, zda je prave v restauraci nejvétsi Spicka nebo zda je
pfipraveno k vydavani vice nebo méné jidel.

Obvykle se proto u velkého mnozstvi jidel udrzuje jejich
" teplota podavani. Cim delsi véak tento proces je, tim vice
- se snizuje kvalita jidla. Dochazi ke ztraté Zivin, zelenina
Sedne a maso se vysusuije.

o Diky funkci Finishing® v novém varném systému Self-
% CookingCenter® je s udrzovanim teplych jidel
\ definitivni konec. Bez ohledu na to, zda se jednd o 1, 5, 20
- nebo vice nez 1 000 porci, pfi pouziti funkce Finishing®
Ize pokrmy dokonale pfipravovat beze
stresu a spéchu.

S pripravou mise en place vsech potrebnych pokrmi

:.“' zacnete presné ve chvili, kdy na to mate dostatek ¢asu:

! rano, odpoledne nebo den pfedem. Jiz nepotiebujete

4 L. drahy pomocny persondl ani hodiny pres¢as. Pokrmy
- pfipravené ve varném systému SelfCookingCenter®

se okamzité po dokonceni zchladji, a tim se zabrani
nechténému dohfivani. Kvalita pokrmu zlstane na
nejvyssi urovni. Kratce prfed podavanim dokondi
funkce Finishing® integrovana ve varném systému
SelfCookingCenter® RATIONAL potfebné mnozstvi
pokrma na vtefinu presné.

Existuje snad lep3i doporuceni nez spokojeny zakaznik?

Dokonce i dortizova predpecené
a zchlazené maso zlistane pomoci
funkce Finishing® krasné
rdzové a uvnitf jako Cerstvé
pripravené. Presvédcte
se sami.



Funkce Finishing®
s regulaci rosného bodu.

Pfi pouziti funkce Finishing® nejenze vypadaiji talife a pokrmy skvéle, i jidlo chutna jako €erstvé pfipravené.

Této kvality je dosahovano diky pfesnému rozdélovani intenzity tepla a vihkosti ve varném prostoru

v kombinaci s regulaci rosného bodu zafizeni RATIONAL. Pomoci této funkce je pfivadéno pravé tolik
vihkosti, aby nevznikaly Zadné kapky kondenzatu. Na pokrmech se tak vytvari ochranny film ve formé
mikroskopickych kapicek vody, ktery se chova jako druhad klze a chrani pokrmy pied vyschnutim.
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Vase vyhody:

> Priprava a-la-carte beze stresu
ashonu

> Velké mnozstvi jidel bez nutnosti
mnoha pracovnikd

> Stala a vysoka kvalita pokrmd.

> Bez tvorby kapek kondenzatu
na talifich a bez osychani pokrmd

> Pokojova sluzba je hrackou

Snadno zvladnete i napor v dobé

podavani hlavnich jidel.

Funkce Finishing® pri priprave a la carte.

Funkce Finishing® ve varném systému SelfCookingCenter® je
dokonalym feSenim pro vasi pFipravu a-la-carte. Beze stresu a
spéchu dokdzete pouze jednim stisknutim tlacitka pFipravit az
150 jidel pouze se dvéma ¢leny personalu.

Pokrmy z vaseho jidelniho listku pfipravené v klidu pfedem cekaji
zchlazené na findIni dokonceni. Az pfijde objednavka, naservirujete
je studené na talif. Poté pokrmy dokondite ve varném systému
SelfCookingCenter® pomoci funkce Finishing®.

Mzete také napriklad pripravit minutky a k nim pridat prilohy
pfipravené pomoci funkce Finishing®. Pfed podavanim pak jen
stadi zalit omackou a talif ozdobit oblohou. Pokrmy dokonale
pripravené pomoci funkce Finishing® jsou podavéany hostlim
Cerstvé na horkych talifich. Od pfipravy az po vydej talife pfipra-
veného k servirovani potfebujete na jednu davku pouze 8 minut —
Vasi hosté budou nadseni kvalitou jidla.

Diky funkci iLevelControl zafizeni RATIONAL si suverénné udrzite
prehled i v dobé nejvétsiho ndporu pfi podavani jidel. Kazdy talif je
sledovan. Jakmile je konkrétni talif hotov, systém iLevelControl se
automaticky pfihlasi. Diky funkci Finishing® pfipravite vSe s doko-
nalou presnosti.

|

=
=
=
=
=
=

il

Mise en place. Priprava
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Pokojova sluzba po celych 24 hodin
bez nutnosti pomocného personalu
VyuZzijte prednosti funkce Finishing®

i pro Vasi pokojovou sluzbu: Pfipravte
finalné upravené talife s pokrmy, které
jsou soucasti nabidky hotelové sluzby,
ve zchlazeném stavu, abyste pak svym
hostdm mohli nepretrzité nabizet
Cerstvé, vysoce hodnotné menu pfimo
na pokojich bez nutnosti vyuziti dalSiho
personalu.

»Diky funkci Finishing® pfipravujeme
jidla vzdy v dobé, kdy je dostatek
¢asu - at'jiz v den samotného poda-
vani, nebo dokonce den predem.
Diky tomu mame mnohem méné
stresu a kvalita je vzdy dokonala.
Prosté genialni.’

Luka Jezersek, majitel, 5

restaurace DVOR JEZERSEK — Brnik, Slovinsko
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Vase vyhody:
> Veskeré akce zvladnete

hravé bez dopadu na
pripravu a-la-carte

> Vyrazné snizeni narokd
na personal b&hem akci.

> Z4dna nadprodukce

> Moznost flexibilniho
reagovani na prodlevy

> Vynikajici kvalita pfipra-
venych pokrmd, jeden

talif je jako druhy

Kli¢ k Vasim atraktivhim
doplnkovym sluzbam:
Finishing® pro Vas banket.

Podavate banket za béZzného provozu? S dobrou
organizaci to hravé zvladnete. Varny systém
SelfCookingCenter® Vam bude skvélym pomocnikem —
bez ohledu na to, zda obsluhujete 10 nebo 1 000 host
soucasné, nezavisle na tom, zda servirujete na talifich
nebo formou bufetu.

Jidla si v klidu pfipravite pfedem. V dobég, kdy na to bu-
dete mit ¢as. Po prudkém ochlazeni Ize udrzovat kvalitu
i po nékolik dnt. Pro servirovani na talifich si pripravite
jidlo na talife ve studeném stavu pro ocekavany pocet
hostU a chlazené je uchovate ve specialnich stojanovych
vozicich. Teprve kratce pfedtim, nez budete pokrmy
potirebovat, se pomoci funkce Finishing® pfipravi k
servirovani dvacet nebo i nékolik tisic talifd souc¢asné,

a to beze stresu a dodatecnych narok{ na personal.
Tepelné kryty RATIONAL vam poskytnou maximalni
flexibilitu. Diky nim udrzite pokrmy ve stojanovém

voziku teplé po dobu az 20 minut. Ziskate tak potifebnou

flexibilitu, diky niz budete moci v klidu reagovat na
typické prodlevy, k nimz pfi akcich dochazi.

Takeé bufety pro Vas budou hrackou. Pfedem pfipravena
jidla, ktera jsou zchlazend uloZzena v nddobach, snadno
dokoncite pomoci funkce Finishing® ve varném systé-
mu SelfCookingCenter®. V zavislosti na potfebé miizete
v kratkém case pfipravit k vydavani dalSi nadoby — jidla
jsou pred vydejem vzdy horka a velmi kvalitni. Zcela
odpadaji dlouhé doby udrzovani teplych pokrm(i.

// ~Vydat 20 000 jidel denné
pro nas jiz nepredstavuje
Zadny problém a diky
zafizenim RATIONAL je
kvalita nasich pokrmu
srovnatelna s kvalitou
v pétihvézdickovém
hotelu.”

Edward De La Garza, $éfkuchar,
George R. Brown Convention
Center, Houston, USA
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RATIONAL A | Prvotridni kvalita bez ohledu na
— — - mnozstvi. Presvédciva Cerstvost.
Spi¢kova kvalita pti podavani pokrmd

formou bufetu.

¢  Finishing Lunch [:-I -
E‘-‘-'Iﬂm ﬁ { = . : At uz pro catering, stravovani personalu, $kolu, nemocnici nebo
T i : ! i . domov dlichodcli: Funkce Finishing® je feSenim vSude tam, kde
w el B chcete nabidnout velké mnozstvi rozmanitych jidel v nejvyssi
s ¢ | kvalité. Diky funkci Finishing® zcela odpada dosud nezbytné
udrzovani teplych pokrm a tim i vyrazna ztrata jejich kvality.
Navic miZete promyslenym nakupem a sdruzovanim mnozstvi
vyrazné usetfit naklady na zboZzi, protoze pfedem pfipravené
pokrmy Ize uchovavat v chladirné i po nékolik dnt. Vakuované
dokonce i del$i dobu.

I\

Pokrmy pfedem pfipravené ve varném systému SelfCookingCenter®
se ulozi do nadob a zde jsou pripraveny pro findlni Upravu pomoci
funkce Finishing®. PoZadované mnozstvi jidel dokondite k vydeji
presné ve chvili, kdy je potfebujete. Diky funkci Finishing® jsou
jidla k dispozici ve velmi kratkém ¢ase — a mohou byt podavéana
vzdy horka.
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Funkce Finishing® upravi pokrmy vzdy podle jejich specifickych
vlastnosti. PIné automaticky se prizplisobi poZzadavkim danych
pokrmdi, ale kvalita zlistava stale na nejvyssi drovni.

Diky funkci Finishing® pfipravite vzdy presné takové mnozstvi
jidel, jaké potiebujete podavat. Naklady na nadprodukci zcela
odpadaji.

Vzdy 100% hygienicka bezpecnost

Se zarfizenim SelfCookingCenter® jste schopni kdykoli prokazat

hygieni¢nost Vasich jidel. Data HACCP se automaticky ukladaji

na dobu az 10 dnll a zobrazit si je mlizete snadno jedinym

Vase vyhody: stisknutim tlacitka.

> Zadna nadprodukce

> Prvotiidni kvalita pokrm

> V/yrazné snizeni nakladi diky piipravé
optimalizované promyslenymi nakupy

> 100% bezpecnost HACCP
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Zalezi také na spravném prislusenstvi.
System RATIONAL Finishing®.

Stojany na talife a prepravni voziky

Na specialnich stojanovych vozicich na talife mlze byt
pro finalni Gpravu Finishing® pripraveno az 120 talifd
o priméru az 371 cm. Volna pfistupnost a nizka vyska

stojanového voziku na talife, ktera ¢ini 1,60 m, umoziuje

rychlé a ergonomické vkladani i vyjimani talifd ze vsech
CtyF stran.

Snadnou prepravu jidel zase zajistuje tzké konstrukéni
provedeni a zvIast velka tandemova riditelna kolecka

s tichym chodem. Stojanovy vozik na talife hravé zvlad-
ne i vétsi nerovnosti. Diky tepelnému krytu RATIONAL
mUZete jidla udrzet horka az 20 minut po vypnuti funkce
Finishing® — dostatecné dlouha doba pro Finishing®

u dalSi varky pro stojanovy vozik a pro pfepravu na misto
vydeje.

Tepelny kryt

Tepelny kryt RATIONAL se vyznacuje vynikajicimi izo-
laénimi vlastnostmi. Specidlni uzavéry s magnetickymi
pasky piitom zajistuji rychlou, jednoduchou manipulaci
a hygienickou bezpecnost.

Chcete-li vice informaci, vyzédejte si naSe prospekty s prislusenstvim
nebo materidly s ndvody nebo navstivte nase webové stranky
www.rational-online.com.
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Systém Finishing®

Kapacita stojanovych vozikd na talife

. , . ; Maximalni Maximalni
:!ozvs ath akc:) Stoll‘:!(novty Ii¥ Tepelny kryt Pre;’)kr avmi vyska talift vyska pokrmi
pocet osol vozik na talife vozi vmm vmm
15/20 1 1 1 32/25 72/53
15/20 talifa* / é d
s varnym systémem 30/40 2 2 2 32/25 72/53
SelfCookingCenter® 61
45/60 3 3 3 32/25 72/53
24/34 1 1 1 40/32 82/63
24/34 talifa* / / /
s varnym systémem 48,/68 2 2 2 40/32 82/63
SelfCookingCenter® 62
72/102 3 3 3 40/32 82/63
52/64 2 2 2 32/25 70/53
26/32 talifa* / é d
S varnym systémem 78/96 3 3 3 32/25 70/53
SelfCookingCenter® 101
104,/128 4 4 4 32/25 70/53
82/105 2 2 2 40/32 82/65
42 /52 talira* / 4 4
S varnym systémem 126,/156 8 3 3 40/32 82/65
SelfCookingCenter® 102
168/208 4 4 4 40/32 82/65
100/120 2 2 = 32/25 70/55
50/60 talifa* / é d
s varnym systémem 150,/180 3 3 - 32/25 70/55
SelfCookingCenter® 201
200/240 4 4 = 32/25 70/55
168,/200/240 2 2 = 40/32/25 82/68/55
84/100/120 taliiG* ey sl ik
s varnym systémem 252,/300,/360 3 3 - 40/32/25 82/68/55
SelfCookingCenter® 202
336,/400/480 4 4 = 40/32/25 82/68/55
* Talife do prdméru az 31 cm.
—
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Stojan na talife
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Tepelny kryt
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Zarizeni SelfCookingCenter®.

Investice, ktera se vyplati.
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At uz pro pFipravu d-la-carte, nebo pro komeréni akce — investice
do vaseho zafizeni SelfCookingCenter® se Vam vrati za necelé Ctyfi
mésice. Vyssi Usporu Vam zajisti jak snizeni hmotnostniho Ubytku
masa, ryb a driibeze, tak i vyrazné nizsi spotieba tuku a energie.
Zvlast je tieba zd(lraznit snizeni pracovniho vytizeni diky systému
Finishing®. Bankety pro 300 host(l hravé zvladnou i dva kuchari.
Pro dva kuchare neni rovnéz zadny problém priprava 150 jidel
a-la-carte.

Vas vyssi zisk po odecteni odpisti: 10.980 K& mésicné po dobu
5 let.

Vzorova restaurace: 150 jidel denné diky funkci 4-la-carte a
2 bankety mési¢né vzdy pro 100 hostll se dvéma varnymi systémy
SelfCookingCenter® 101.

// ~Finan¢né nakladné prescasy
mohou vydélek z akci prakticky
snizit az na nulu. Nyni mame
cas na kreativni praci.”

Nicolas M. Bour, Executive Sous-Chef,
Hotel Inter-Continental, Miami

Naklady za mésic
Zpusob pripravy a-la-carte

Konven¢ni pocet zaméstnancd:

3 pracovni sily do kuchyné 60.000 K¢/ mésicné

Pocet zaméstnanct s varnym systémem SelfCookingCenter®:
2 pracovni sily do kuchyné 40.000 K¢/mésicné

Poradani banketu

Konvenéni poéet zaméstnancd:

Na kazdy banket 4 pracovni sily do kuchyné po 8 h x 200 K¢&* = 12800 K&/mésicné
Pocet zaméstnanct s varnym systémem SelfCookingCenter®:

Na kazdy banket 2 pracovni sily do kuchyné po 8 h x 200 K¢* = 6400 K¢/mésicné

Vas zisk** za mésic
Vase zvyseni zisku** za rok

Vase zvyseni zisku** za 10 let

* SmiSena kalkulaéni sazba kuchai' / pomocna sila (naklady zaméstnavatele).

w)

DES JAHRES

N Y Managemen
b R S i I ENERGY
Produktion ATiearney PARTNER

“'l] Lean & Gi

Vas zisk za mésic

= 20.000 K¢

= 6.400 K¢

=15.420 K¢
= 185.040 K¢
=1.850.400 K¢

Spocitejte si
sami

** Po odecteni odpisti 10.980 K& mési¢né po dobu 5 let.
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Balicek all inclusive.
RATIONAL ServicePlus.

RATIONAL CookingLive

VyzkousSejte si vafeni s naSimi kuchafskymi mistry
a pozneijte, jak mohou pfistroje RATIONAL zlepSit
kazdodenni provoz Vasi kuchyné VSechny terminy
najdete na strankach

www.rational-online.com.

Poradenstvi a planovani

Pom(izeme vam s rozhodovanim: spole¢né s Vami
sestavime feSent, které Vam bude nejlépe vyhovo-
vat. Navic od nds obdrzite navrhy na pfestavbu nebo
novou vystavbu Vasi kuchyné.

VyzkouseniRadi byste si varny systém
SelfCookingCenter® pred jeho ndkupem vyzkouseli?
Samoziejmé! Stadi zavolat: tel.: +420 723 462 212

Instalace

Nasi servisni partnefi RATIONAL se o instalaci stroje
ve Vasi kuchyni postaraji. Pokud si vSak chcete stroj
zprovoznit sami, dostanete od nds ndvod se viemi
konstrukénimi podrobnostmi.

Osobni zaskoleni

Pfijdeme do Vasi kuchyné a ukazeme Vasemu kuchar-

skému tymu, jak nase stroje funguiji a jak je mizete
nejlépe vyuzit tak, aby Vam pfinasely co nejvetsi
uzitek.
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Academy RATIONAL

Jediné u nas je pribéziné vzdélavani vidy v cené.

Na strankdch www.rational-online.com se bezplatné
piihlaste na nami poradané seminare. V nabidce pro

Vas mame také placené eventy na vybrana specialni
témata. Tam uvidite, jak Ize v provozu optimalné pouzi-
vat nové SelfCookingCenter®, a objevite nové moznosti,
které vyuZzijete pfi akcich a sestavovani atraktivniho
jideIniho listku.

Aktualizace softwaru

Dokonce i aktualizace softwaru nabizime bezplatné:
Stadi si je stahnout ze stranek Club RATIONAL a miZete
zadit vyuzivat nejnovéjsi poznatky naseho vyzkumu.

Své SelfCookingCenter® tak budete mit vzdy v tom

nejaktudlnéjsim technickém stavu.

Club RATIONAL

Internetova platforma pro profesiondlni kuchare.
Najdete zde recepty, rady odbornikd, videonavo-
dy k nasim zafizenim a spoustu dal$ich zajimavych
informaci a napadu pro vasi kuchyni. Staci se regist-
rovat na strance www.club-rational.com.

Aplikace Club RATIONAL

| na cestach mizete tézit ze spousty praktickych tip(.

ChefLine®

Mate-Ili jakykoliv dotaz ohledné pouZzivani piistroje
nebo chcete-li se jednoduse zeptat na néjaky recept,
zavolejte nam a my vam ochotné poradime.

Rada od naseho kuchare - rychle, jednoduse

a 365 dniv roce. Linka ChefLine® je dostupna na
Cisle +420 723 462 212.

Servisni partner RATIONAL

Nase SelfCookingCenter® jsou spolehliva a maji dlouhou
Zivotnost. Pokud vSak prece jen dojde k technickému
problému, poskytnou Vam servisni partnefi RATIONAL
rychlou pomoc.

Garantovana dostupnost nadhradnich dild a vikendové
pohotovostni sluzby: tel.: +420 723 462 212

Navraceni starych stroju a recyklace

Zcela v souladu s efektivnim vyuZitim zdrojd jsou nase
produkty recyklovatelné. Stary stroj u Vas vyzvedneme
a zajistime jeho recyklaci.

V pripadé zéjmu o dalsi informace si vyzadejte prospekt k ServicePlus
nebo navstivte internetové stranky www.rational-online.com.
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Ukazeme vam, jak funkce
Finishing® usnadni vasi
kazdodenni praci v kuchyni.
Varte s nami!

// +Poprvé jsme SelfCookingCenter® Navstivte jeden z nasich bezplatnych eventl RATIONAL
v akci zazili na eventu RATIONAL CookingLive. Nazivo, nezdvazné a ve vasi blizkosti.
CookingLive. Kdyz jsem ochutnal
pripravena jidla a vidél, kolik ¢asu
je mozné usetfit a jak snadna je
manipulace, bylo mi jasné, Ze toto
vybaveni potrebuji ve své kuchyni.*
Raghavendra Rao, majitel, Kadamba,
Bangalore, Indie

Na telefonnim ¢isle +420 723 462 212 nebo na strankach
www.rational-online.com se dozvite informace o nejbliz8ich
terminech.
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RATIONAL International AG
Heinrich-Wild-StraRe 202
9435 Heerbrugg
Switzerland

Tel. +41 (0)71 727 9090
Fax +41(0)71 727 9080

info@rational-international.com
rational-international.com

80.21.861- V-01- MDS/StFr - 07/16 - tschechisch

Pravo na technické zmény na zakladé dal$iho vyvoje vyhrazeny!



