CHEFTOP MIND.Maps™ ONE

W



Index

Rada konvektomatd CHEFTOP MIND.Maps™ ONE
Pomoc pfi vareni
Technologie

Rezistivni ovladaci panel ONE

CHEFTOP MIND.Maps™ ONE COUNTERTOP
CHEFTOP MIND.Maps™ ONE COMPACT
CHEFTOP MIND.Maps™ ONE BIG

CHEFTOP MIND.Maps™ ONE BIG COMPACT

Péce a Udrzba
Technnické Udaje
Technicka Podpora

Unox ve svété

str.

str.

str.

str.

str.

str.

str.

str.

str.

str.

str.

12
18

20
26
32
38

44
50
60
62



Rada konvektomat®

MIND.Maps™ ONE

IN

CHEFTOP MIND.Maps™ ONE

Podstata
konvektomatu

CHEFTOP MIND.Maps™ ONE je profesionalni
konvektomat, ktery vam umozni ziskat
konkrétni varné vykony jednoduchym a
intuitivnim zpGsobem. Vase zkudenosti se v
kombinaci s manualnimi funkcemi

a technologiemi Unox stavaji nepfekonatelnymi.

Konvektomaty MIND.Maps™ ONE jsou k
dispozici ve tfech verzich, aby vyhovovaly
specifickym potfebam kazdého podnikani:

CHEFTOP MIND.Maps™ ONE
COMPACT

COUNTERTOP pro 3, 5,7 a 10 gastronadob GN 1\I
pro gastronomii a pohostinstvi;

COMPACT pro 5 gastronadob GN 2\3 pro
profesionalni kuchyné s omezenym prostorem a
malé obchody;

BIG se zavazecim vozikem pro 20 plecht GN T\I
pro centralni kuchyné a hotely.

CHEFTOP MIND.Maps™ONE
COUNTERTOP

CHEFTOP MIND.Maps™ ONE
BIG

CHEFTOP MIND.Maps™ONE
BIG COMPACT

Rada konvektomatU

MIND.Maps™ONE

ul
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‘ Navrzen podle vasich prani

Sluzby i

Nasim poslanim je vam
pomahat rust. Soustredte
se na své cile s \fédoml'm,
Zze jsme vzdy po vasem
boku.

Maria Fernanda Olavarrieta - Du Ble' Bistro - Mexiko




MIND.Maps™ ONE
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Individual Cooking Experience

Vyzkousejte si n
konvektomat
zdarma
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Zamluvte si

Vyberte si kdy a kde chcete vyzkouset konvektomat
Unox. Zavolejte na nas zakaznicky servis
a domluvte si schlzku dle viastniho uvazeni.

Dohodnéte si schlizku - zavolejte nam, nebo
nas kontaktujte pres webovy formulaf na unox.com

'
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Varte s nami

Ve vasi kuchyni, s vasimi recepty a ingrediencemi:
nas $éfkuchar vam zlstane po boku, aby vam
ukazal veskeré vyhody technologie konvektomatu.

S
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Rozhodnéte se

Nyni, kdyz jste si jisti vysledky, kterych mizete
s pomoci konvektomatu Unox dosahnout,
vezméte si ¢as na rozmyslenou.

1y



TOP.Training

Poznejte vas
konvektomat

o2

Objevujte, pouzivejte, zlepsujte

Top.Training je bezplatné zaskoleni personalu.

Nasi kuchafi vam ukazou vse, co potrebujete
znat, abyste z vaseho nového konvektomatu
dostali to nejlepsi. Od zakladnich funkci
az po nejmodernéjsi technologie.

Stdhnnéte si také aplikaci Top.Training
na Google Play nebo App Store

Sluzby

Pomoc pfri vareni

Data Driven Cooking Community

Inspirujte a nechte
se inspirovat

&

Svét plny receptl pro vase konvektomaty

Nechte se inspirovat receptarerm DDC.App,
vyberte si z receptl pripravenych séfkuchafi
Unox a uzivateli komunity. Zapojte se aktivné

do komunity a sdilejte své recepty!

Stdhnéte si DDC.App
na Google Play nebo App Store

CHEF.Line

Volejte,
Unox odpovi

H

24 h,7 dnivtydnu

Tym Unox Chef je vZdy k dispozici, aby véam
poskytl praktické rady o nejvhodnéjsich
programech vareni a navrhnul mnoho
novych receptl: od téch nejtradi¢néjsich
az po ty nejmodernéjsi.

Volejte
+420 241 940 000

;

Apple Store Play Store

Sluzby

MIND.Maps™ ONE

j—
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Technologie

Jednoducl
Presné.
Efektiv

Unox Intensive Cooking

Technologie vyVinhut
tak, aby zarucovaly =
dokonalé vysledky,
rovhomeérnost

na kazdém plechu

a maximalni
intenzitu vareni. &

Anton Bodyashkin - Ugli Restaurant - Rusko

3
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Data Driven Cooking

konvekto
poskytuj




Technologie

MIND.Maps™ ONE
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Unox Intensive Cooking

Maximalni

intenzita vareni

Dokonalé a rovhomeérné vareni,
precizni kontrola vihkosti,
intenzivni, nebo jemné proudéni
vzduchu v komore.

.
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DRY.Maxi™

Absence vlhkosti. Podtrzeni chuti.
Rychle a Uc¢inné odstranuje vihkost z varné
komory, aby vase pokrmy mély vzdy dokonalou
konzistenci, byly propecené a kfupavé.
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STEAM.Maxi™

Veskera sila pary.

Nepretrzité vytvari nasycenou a hustou paru
od 35 °C stupnt a ddkladné fidi mnozstvi vihkosti
ve varné komore s minimalni spotfebou vody
a energie.

plné nalozeném konvektomatu
kfupavé slaniny

plné nalozeném konvektomatu
grilovanych kotlet

plné nalozeném konvektomatu
dusené ryze

plné nalozeném konvektomatu
varenych brambor

plné nalozeném konvektomatu
pecenych kurat

D
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Soustédte se na své zakazniky, spolehnéte
se na inteligentni konvektomat
CHEFTOP MIND.Maps™ PLUS.

Objevte nejinteligentnéjsi konvektomaty

na nasich webovych strankdch unox.com
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AlIR.Maxi™

Vede, sjednocuje, transformuje.

Vice reverznich ventilator( se Etyfmi nastavitelnymi

rychlostmi zaru¢uje rovnomeérny vysledek
na kazdém plechu a pfi kazdém pouziti.

W,
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CLIMALUX™

Konvektomat je vybaven pfesnymi senzory
pro méfeni vihkosti uvnitf varné komory,
které automaticky aktivuji vyrobu pary nebo
jeji odvod, aby se zajistilo, ze skute¢na
vlihkost v komofe vzdy odpovida nastavené.

Technologie

MIND.Maps™ONE

—
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Data Driven Goaking

Tvorte.
Porozumeéjte.

Zlepsujte.

Umeéla inteligence DDC
zpracovava data z konvekt

a transformuje dané udaje

O spotrebé a vyuziti na uzitec

informace, které vam umozni
zvysit vas denni zisk.

~
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KITCHEN

INNOVATIONS

ATION
0\

DDC jsou dostupna z chytrého telefonu nebo PC

Ekosystém, ktery ma byt objeven

Vytvarejte a sdilejte

Vase recepty ve vSech vasich konvektomatech.
Vytvorte si knihu receptur a synchronizujte ji se
véemi konvektomaty jednim kliknutim. Rozodnéte

se, zda ji vytvofite pfimo z konvektomatu, nebo

z pocitace a diky automatické synchronizaci

budou vSechny vase kuchyné nebo prodejny
vzdy dostavat aktualni informace.

Porozuméjte

Sledujte a vylepsete své vykony.

S DDC.Stats mate vzdy pod kontrolu spotfebu
energie, vody a detergentd, ¢asu vareni a minut
otevfeni dvefi vaseho konvektomatu. Porovnejte

vykon vasich konvketomatu, zjistéte anomalie

a ziskejte uzitecné informace pro zlepseni
pouzivani vasich konvektomat0.

360° podpora

DDC.Coach. - nechte se vést.

DDC.Coach, uméla inteligence Unox,

vam umoznuje plné vyuzit potencial vasich
konvektomatd. Digitalni asistent, ktery poskytuje

rady zalozené na vasem pouzivani, jako jsou
napfiklad doporuceni o kazdodennim myti,

nebo navrh receptll pfimo pro vas.

Optimalizujte pouzivani konvektomatu
a urychlete navratnost své investice!

Technologie

MIND.Maps™ONE
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ezistivni ovladaci panel ONE

Jednoduchy
a rychly

Rucni programovani,
programovani pomoci
MIND.Maps™ a az 380
ulozitelnych programu.
Nastavte, varte, podavejte.

Funkce panelu ONE

Cista jednoduchost

Nastaveni

Jednoduché a rychlé.

Intuitivni nastaveni jakychkoli varnych procesut.
AZ 9 po sobé jdoucich varnych kroku

pro zajistéeni neomezené kreativity.

Programy

384 ulozitelnych programu.

VSechny vase recepty jsou jedinecné

a opakovatelné diky osobni knihovné, ktera
umoznuje ukladat a organizovat vase
programy do 16 réiznych skupin.

MIND.Maps™

Pridejte svUj dotek geniality.

Nakreslete sv(j dotek geniality. Nakreslete svUj
program. Vizualni jazyk MIND.Maps™ umoznuje
zakreslit i ty nejkomplikovanéjsi varné procesy
neékolika pohyby rukou na displeji.

To, co vy vymyslite, konvektomat udéla.

Rezistivni ovlddaci panel ONE

MIND.Maps™ONE

Ne)



OP MIND.Maps™ ONE COUNTERTOP

pro verejné stravovani

apsTM
ferencnim

bodem n de profesionalni
kuchyne, ra potrebuje konkrétni

. ykony, intuitivni technologie
N o DOUZIVANL.

-

Estanislao Carenzo - Elephant, Crocodile, Monkey - Spanélsko



Vykon vareni

COUNTERTOP

N
N

Ziskejte po ¢em touzite

Dejte tvar vasim
dovednostem

CHEFTOP MIND.Maps™ ONE
COUNTERTOP je profesionalni
konvektomat, ktery vynika svou
jednoduchosti. Nic nadbytecného, nic
neni ponechano nahodé. Varte klidné
jakykoli pokrm s jistotou, ze dosahnete
vzdy pozadovaného vysledku.

CHEFTOP MIND.Maps™ ONE COUNTERTOP,
v kombinaci s jeho pfislusenstvim, umoznuje
v jediném varném systému to, co by bylo
normalné nutné realizovat pomoci vice
specialnich zafizeni.

Vase zkusnost je ta, ktera déla rozdil;
konvektomat vam zarucuje pozadovany
vysledek. Jednoduchost se promeénuje
na polehlivost a Uspory.

azo 40%

Méné energie ve srovnani
s tradi¢ni grilem

azo 80%

Méné vody nez pfi vareni
ve vrouci vodé

aiogo%

Méné oleje
oproti fritéze

[’
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Hledate vice vykonu?
Objevte CHEFTOP MIND.Maps™ PLUS
na nasich strankach unox.com

Kvalita vareni

Uspora

Spolehlivost

Vykon vareni

COUNTERTOP

N
W



Konfigurace

Univerzalni feSeni pro individualni potreby Najdéte spravné reseni

Znasobte své moznosti

Nakonfigurujte online konvektomat
CHEFTOP MIND.Maps™ ONE

www.unox.com/cs_cz/configuratore
i1 i BRI | i
JULLLLL]
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COUNTERTOP

N
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Resenf se dvéma nad sebou
umisténymi konvektomaty je
idedlni pro maximalni véestrannost,
flexibilitu a Usporu energie.

Doporucené resen,

jak optimalizovat prostor uvnitf
vasi kuchyné a mit vzdy

vse na spravném miste.

Art. XWVEC-0811
Technické detaily na str. 56

Idealni feSeni pro feznictvi

a lahddkarstvi, kterd pouzivaji
peceniv konvektomatu, udrzovani
a vareni pfes noc.

Art. XEVSC-0711-CR
Technickeé detaily na str. 56

3
g
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Reseni Konvektomat + Regeni Konvektomat + Reseni Konvektomat + Konvektomat +
Konvektomat Neutralni skfinka Slowtop Konvektomat + Digestor

Kondenzacni gestor ventless ma

samocisticim filtrem, ktery zachycuje

pachy z vwparl vypousténych
z kominku konvektomatu.

Art. XEVH-HCT1
Technické detaily na str. 56

COUNTERTOP

N
n
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Sandro & Maurizio Serva - La Trota - ltd//"e .
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Vykon vareni

COMPACT

N
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Mimoradné kompaktni

Koncentrace
vykonu

Hledate vice vykonu?
Objevte CHEFTOP MIND.Maps™ PLUS
na nasich strankach unox.com

CHEFTOP MIND.Maps™ ONE COMPACT
je extrémné kompaktni profesionalni
konvektomat pro ty, ktefi chtéji
maximum, i kdyz maji malo prostoru.

Snizené prostory

CHEFTOP MIND.Maps™ ONE COMPACT
je konvektomat, pomoci kterého mdzete
snadno provadét jakykoli druh vareni

na nejmensi mozném prostoru.
VSestrannost vareni, kterd je maximalné FIeXIbIIIta
vyjadrena ve vicekomorovych fesenich, ktera
davaji prostor neustale se ménicim menu.

Vykon vareni

Uspora

24%

Méné zabraného prostoru
ve srovnani s konvektomaty

40 kg

Maximalni kapacita
kombinace2x2*

550 mm

Nejkompaktnégjsi
predni Sifka v kategorii

COMPACT

N
O

*Udaje se tykaji kombinace konvektomatl 4 x XECC-0523-EPRM




Konfigurace

COMPACT

W
@]

Redeni ktera optimalizuji vase prostory Najdéte spravné reseni

pro vasi kuchyni.

Nakonfigurujte online konvektomat

Ko m pa kt n I Sestavy Www.uncfxﬁchF;icZi\jzlzN/zr’\:‘f?;)jra?:ri

Vyhoda 4 varnych komor,

na prostoru 2.

Restaurace je jako zivy organismus.
Zapnéte pouze konvektomat, ktery
budete potrebovat a usetrete

tak naklady na provoz.
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Stejny prostor, dvojnasobna kapacita. O

Objevte CHEFTOP MIND.Maps™ PLUS COMPACT

verzi GN 1/1 na strédnkach unox.com Tm 31
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Konvek
- 1 |
pro centfalni kug
CHEFTOP MIND.Maps™

je neunavnym nastrojem

kuchyné a varna ¢
vyzaduji jednoduc

-

kvalitu a vysokou |



Vykon vareni

BIG

34

Na ¢em vam zalezi

Podstata
vyroby

CHEFTOP MIND.Maps™ ONE BIG
je profesionalni konvektomat

se zavazecim vozikem, ktery

vam umozni vysokou produktivitu

jednoduchym a intuitivnim zpUsobem.

CHEFTOP MIND.Maps™ ONE BIG vyuziva
mimoradné jednoduchou technologii, kterd
poskytuje konkrétni podporu vasi praci.

Grilovani, smazeni, tradi¢ni vareni a mnoho
dalsiho: velké objemy, které vyhovuji
profesionalnim potfebam téch, kteff
upfednostiuji prakti¢nost a spolehlivost.

90 kg

Maximalni kapacita
pfi plném zatizeni

260 °C

Maximalni teplota
varného procesu

6.5 min

Cas predehehrati
od 30 °C do 300 °C

Udaje vztahujici se na model XEVL-2011-E1RS

Posunte své limity.

Prohlédnéte si nase webové stranky
unox.com CHEFTOP MIND.Maps™ PLUS
BIG, jediny na svété s 6 reverznimi
ventilatory a svislymi topnymi télesy.

Produktivita

Kvalita

Spolehlivost

Vykon vareni

BIG

35



Redeni

BIG

36

Redeni, kterd maximalizuji vasi investici

Maximalni vynos,
Mminimalni asili

Pece CHEFTOP MIND.Maps™ BIG ONE jsou idealnim feSenim pro
vsechny nejbézngjsi procesy vareni ve varnych centrech a velkych
kuchynich, které hledaji spolehlivost, jistotu vysledkl a rychlou
navratnost investic.

—

2,8m

(T

Vlozeni nadob
z delsi strany

Lepsi prehled o vSech
pokrmech v konvektomatui, i
kdyZ je plné nalozen.

Potfebujete feseni kompatibilni s
plechy GN1/2 a GN1/3?

Objevte CHEFTOP MIND.Maps™ BIG
na str. 42

QUICK.Load

Vozik dostupny ve 20 GN 1/1
pro rychlé vkladani a snadné
prevazeni pfi plném nalozeni.

Art. XEVTL-201
Technické detaily na str. 57

Nakonfigurujte online konvektomat
CHEFTOP MIND.Maps™ ONE

www.unox.com/cs_cz/configuratore

[TTEETEY

|

QUICK.Plate

Vozik pro regenerovani az 51 talifd
beéhem nékolika minut. Moznost
prizpUsobit vas QUICK Plate
podle vasich specifickych potreb.

Art. XEVTL-O51P
Technické detaily na str. 57

Najdéte spravné reseni
pro vasi kuchyni.

HOLDING.Cover

Termo obal, ktery udrzuje
pokrmy teplé pred
podavanim.

Art. XUCO030
Technické detaily na str. 57

Reseni

BIG

37
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CHEFTOP MIND Mﬁ'ps ONE BIG COMPA

Profesionalni mobilni konvekt\ at
CHEFTOP MIND.Maps™ ONI"BI €
COMPACT je idealnim nastrOJe

pro velké kuchyne, ktere potrek
jednoduchou technologiia '
maximalni produkt|V|tu prostoru

-- 1
r

|




Vykon vareni

BIG COMPACT

N
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Mala zastavéna plocha, velka produkce

Podstata vyroby
bez prostorovyc

omezeni

CHEFTOP MIND.Maps™ ONE BIG
COMPACT je profesionalni mobilni
konvektomat, ktery umoznuje
maximalizovat produktivitu na metr
Ctverecni jednoduse a intuitivné.

CHEFTOP MIND.Maps™ ONE BIG COMPACT
soustfeduje mimoradné jednoduchou
technologii do Sitky 650 mm, aby vam poskytla
maximalnivykon na co nejmensi zastavené
plose.

GCrilovani, restovani, tradi¢ni vareni a mnoho
dalsiho: vysoka produkce, ktera spliuje
profesionalni potfeby téch, kdo upfednostruji
praktické pouziti a spolehlivost.

90 kg

Maximalni nosnost
pfi plném nalozeni

260 °C

Maximalni teplota
vareni

6.5 min

Doba predehievu
z 30 °C na 260 °C

Zmenseny pudorys

Kompatibilita

Spolehlivost

Vykon vareni

BIG COMPACT

B



Najdéte spravné reseni
pro vasi kuchyni.

Redeni, kterd maximalizuji produktivitu na metr &tvere&ni

Nakonfigurujte online konvektomat
CHEFTOP MIND.Maps™ ONE

www.unox.com/cs_cz/configuratore

Redeni

BIG COMPACT

N
)

Mala zastavena plocha,

velka produkce

Vyhoda v podobé 4 peci
na pudorysné plose uréené pro 3.

2,8m

Kompatibilni s plechy
GN1/1, GN1/2 a GN1/3

Design compatto ottenuto
grazie all'inserimento teglia
dal lato corto.

Potiebujete feseni s vkladanim
plechl na delsi stran&?

Objevte CHEFTOP MIND.Maps™ BIG
na str. 36

QUICK.Load

Vozik dostupny ve 20 GN 1/1
pro rychlé vkladani a snadné
prevazeni pfi plném nalozeni.

Art. XECTL-2013
Technické detaily na str. 57

QUICK.Plate

Vozik pro regenerovani az 51

talifd b&hem nékolika minut.

MozZnost pfizpUsobit vas
QUICK.Plate podle vasich
specifickych potreb.

Art. XECTL-0O51P
Technické detaily na str. 57

HOLDING.Cover

Termo obal, ktery udrzuje
pokrmy teplé pred
podavanim.

Art. XUC033
Technické detaily na str. 57

Reseni

BIG COMPACT

IN
N
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Objevte technologii SENSE.Klean,
ktera Setfi detergent a energii.

K dispozici pouze v konvektomatech
CHEFTOP MIND.Maps™ PLUS,

® .

Pecujte o vas konvektomat
Péce
a udrzba

Stisknéte tlacitko

a vyberte nejvhodndejsi
cisténi umérné stupni
znecisténi. Zatimco

se konvektomat Cisti,
soustredte se na to,

co je dﬁleiité.ﬁ

-

7 s\

B
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Péce a udrzba

MIND.Maps™ ONE

N
(9]

Systémy filtrovani vody

UNOX.Pure

PURE-RO

Systém filtrace vody
inverzni osmaozou

zaruc¢uje kompletni
demineralizaci vody.

Art. XHC002
Technické detaily na str. 56

Neni nutné pro konvektomaty
CHEFTOP MIND.Maps™ BIG.

PURE

Filtracni systé UNOX.Pure
snizuje uhli¢itanovou
tvrdost vody, ¢imz

se zabrani usazovani
vodniho kamene uvnitr
varné komory.

Art. XHCO03
Technické detaily na str. 56

REFILL

Nahradni kazety
pro filtraéni systém

UNOX.PURE

Art. XHCOO04

Technické detaily na str. 56

Det&Rinse

PLUS

Lestici Cisticl prostfedek
zarucuje maximalni
droven Cistoty, nizsi
spotfebu a dlouhou

Zivotnost konvektomatu.

Art. DB1015
Technické detaily na str. 56

Prostredky pro Cisténi konvektomatu

DET&Rinse™

Det&Rinse

i,

-

ECO

Cistici prostsfededk
pro kazdodenni myti,
ktery nezatézuje zivotni
prostredi.

Art. DB1018
Technické detaily na str. 56

DetERinse

ULTRA

Vysoce Ucinny cistici
prostfedek pro agresivni
necistoty, doporuceny
pfi peceni/grilovani
velkého mnozstvi
tuc¢ného masa.

Art. DB1050*
Technické detaily na str. 56

*Zkontrolujte dostupnost
produktu ve vasi zemi.

Péce a Udrzba

MIND.Maps™ONE

4



vektomaty a jejich pfislusenstvi

Podstata
konvektomatu



Modely

MIND.Maps™ ONE
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CHEFTOP MIND.Maps™ ONE

COUNTERTOP

a
([—]
Sl

750 x 783 x 538 mm
Sxhxv

4 XEvc - 0311 - EIRM

kapacita 3GN71/1
rozte€ 67 mm
frekvence 50/60 Hz
napéti 380-415V 3N~
pfikon 5 kW
hmotnost 54 kg

COMPACT

i |

535X 672X 649 mm
Sxhxv

4 XECC - 0523 - EIRM

kapacita 5GN 2/3
rozte€ 67 mm
frekvence 50/60 Hz
napéti 380-415V 3N~
pfikon 515 kW
hmotnost 56 kg

Poznamka

|

Elm]

750 x 783 x 675 mm
Sxhxv

4 XEvc - 0511 - EIRM

kapacita 5GN1/1
rozte€ 67 mm
frekvence 50/60 Hz
napéti 380-415V 3N~
pfikon 9,3 kW
hmotnost 66 kg

XEVC - O511 - EIRM - LP

verze s nizkou spotfebou energie

pfikon 7 kW

BIG

1

892 x 925 x 1875 mm
Sxhxv

4 XEVL-20M - EIRS

kapacita 20 GN1/1
rozte€ 67 mm
frekvence 50/60 Hz
napéti 380-415V 3N~
pfikon 35,5 kW
hmotnost 262 kg

Vsechny konvektomaty jsou rovnéz dostupné s oteviranim dvefi zleva
doprava - napriklad kod XEVC-1011-EPLM.
Vsechny konvektomaty BIG jsou dodavany se zavazecim vozikem.

750 X 783 x 843 mm
Sxhxv

4 XEVC - 0711 - EIRM

kapacita 7 GN1/1
rozte€ 67 mm
frekvence 50/60 Hz
napéti 380-415V 3N~
pfikon 11,7 kW
hmotnost 82 kg

BIG COMPACT

650 x 1002 x 1875 mm
Sxhxv

4 XECL-2013 - EIRS

kapacita 20 GN1/1
rozte¢ 67 mm
frekvence 50/60 Hz
napéti 380-415V 3N~
pfikon 35,5 kW
hmotnost 285 kg

e W & E

Sl

750 x 783 x 1010 mm
Sxhxv

XEVC - 1011 - EIRM

kapacita 10 GN 1/1
rozte¢ 67 mm
frekvence 50/60 Hz
napéti 380-415V 3N~
pfikon 18,5 kW
hmotnost 92 kg

L @
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® Standardni

O Volitelna/pfiplatkova

Vybava

UNOX INTELLIGENT PERFORMANCE

— Nedostupna

ADAPTIVE.Cooking™: automaticky upravi nastavené parametry tak, aby bylo vzdy dosazeno dokonalych vysledkd

CLIMALUX™: celkova regulace vihkosti uvnitf varné komory
SMART.Preheating: automaticky nastavi teplotu a dobu predehrati
AUTO.Soft: fidi narust teploty tak, aby byla delikatnéjsi

SENSE.Klean: kalkuluje stupen necistoty uvnitfe komory a doporuci nejvhodnéjsi automaticky myci program

UNOX INTENSIVE COOKING
DRY.Maxi™: rychlé odveétrani vihkosti z varné komory
STEAM.Maxi™: produkce vihkosti pary od 35 °C
AlR.Maxi™ vice ventilatorU s reverznim chodem a 4 nastavitelnymi rychlostmi
EFFICIENT.Power: tepelna efektivita certifikovana ENERGY STAR
PRESSURE.Steam: zvSuje produkci a teplotu pary
DATA DRIVEN COOKING
PFipojeni k Wi-Fi
Pfipojeni k Ethernetu
ddc.unox.com: Fidi vyuziti v redlném Case, vytvari a preposila recepty z vaseho pc do vasich konvektomatl
DDC.Stats: analyzuje, porovnava a zlepsuje Udaje o pouZiti a spotifebé vaseho konvektomatu
DDC.App: monitoruje v realném ¢ase z vaseho smartphonu pfipojeného konvektomatu
DDC.Coach: analyzuje zpUsob, jak pouzivate vas konvektomat a navrhuje personalizované recepty
COTTURA MANUALE
Konvekénf vafeni na 30 °C az 260 °C
Konvekéni vareni na 30 °C az 300 °C
Kombinovany rezim pary a konvekéniho vareni od 35 °C se STEAM.Maxi™ od 30% do 90%
Kombinovany rezim vihkosti a konvekéniho vareni od 48 °C se STEAM.Maxi™ od 10% do 20%
Vareni v pare od 48 °C do 130 °C; se STEAM.Maxi™ 100%
Kombinovany rezim konvekeniho vareni + suchého vzduchu od 30 °C s DRY.Maxi"™ 10% - 100%
Vareni se sondou a funkci DELTAT
Jednobodova sonda jadra
Vicebodova sonda jadra MULTI.Point - vyjma modely XEVC-0311-EPRM / XECC-0523-EPRM
Sonda jadra SOUS-VIDE
POKROCINE A AUTOMATICKE NASTAVENI VARNYCH PROCESU
MIND.Maps™: nakreslete pfimo na displeji kfivku varnych procest
PROGRAMY: az 384 ulozitelnych programu s moznosti pfifazeni nazvu, obrazku nebo nebo podpisu
CHEFUNOX: vyberte si z knihovny co chcete vafit, konvektomat automaticky nastavi veskeré parametry
MULTITime: spravuje vice jak 10 ¢asovacu pro pfipravu rlznych produktd souc¢asné
MISE.EN.PLACE: synchronizuje ¢as vlozeni riznych surovin pro souc¢asny vydej pokrmd
AUTOMATICKE MYTI
Rotor.KLEAN™: 4 automatické myci programy

Rotor.KLEAN™: kontrola pfitomnosti vody a &isticiho prostfedku-vyjma modely XEVC-0311-EPRM / XECC-0523-EPRM

™

Integrovany zasobnik Cisticiho prostfedku DET&Rinse
POMOCNE FUNKCE

Teplota predehrati az na 300 °C nastavitelna uzivatelem pro kazdy program zvlast
Teplota pfedehfati az na 260 °C nastavitelna uzivatelem pro kazdy program zvlast
Zobrazeni ¢asového odpoctu

Udrzovaci rezim HOLD a kontinalni rezim INF

Zobrazeni jmenovité hodnoty parametrd vareni

Jednotka teploty ve °C nebo °F
VYKON A BEZPECNOST

Protek SAFE™: automaticka brzda motoru pfi otevieni dvefi

Protek SAFE™: regulace elektrického pfikonu nebo plynu v zavislosti na redlnych pozadavcich konvektomatu

Spido.GAS™: vysoce vykonné rovné vymeéniky tepla pro symetrické rozlozeni tepla
Spido.CGAS™: vysoce vykonna topna télesa a symetrické vymeéniky
TECHNICKE DETAILY
Varna komora z vysoce odolné nerezové oceli AlSI 304 ad s oblymi rohy
Varna komora z nerezové oceli AlSI 316 L
Varna komora s nerezovymi vsuny L-profil
Osvétleni varné komory LED svétlem zabudovanym ve dverich
Dotykovy ovladaci panel 9.5"
Rezistivni (odporovy) panel 7"
Pare odolny ovladaci panel s certifikaci IPX5
Odkapova miska s nepretrzitym odvodem kondenzatu i pfi otevienych dvefich
Odkapova miska s velkou kapacitou, kterou Ize pfipojit k odtoku
Nizkd hmotnost - robustni konstrukce vyuzivajici moderni materidly
Systém vice 4 rychlostnich ventilatort a vysoce vykonnych kruhovych topnych téles
6 motorU s vice ventilatory s reverznim chodem a linearnimi topnymi télesy s vysokou intenzitou vykonu
Panty dvefi realizované z vysoce odolného a samomazného techno-polymeru
Aretace dveri v 120° - 180°
Aretace dvefi v 60° - 120° - 180°
MoZnost obraceni otevirani dvefi i po instalaci
Tloustka dvefi 70 mm
Otviratelné vnitini sklo dvefi pro snadnou udrz
Dvoustupnové bezpecnostni zavirdni / otevirani dvefi
Bezdotykovy spinac dveri
Autodiagnosticky systém pro detekci problém a poruch
Bezpecnostni teplotni spinac

BIG COMPACT

COUNTERTOP
NN g

COMPACT

BIG

NN g
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Design

MIND.Maps™ ONE
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MIND.Maps™ PLUS COUNTERTOP & COMPACT

Technické detaily

Antikondenzacni systém pro sbér kapek Wi-Fi pfipojeni k internetu — - - a4 Zabudovana nadrzka Det&Rinse™

MULTI.Point
a SOUS Vide sonda Dvojité sklo

Varna komora z oceli AlSI 304 s perforovanymi podpérami plechu proti pfevraceni

4-stupnovy systém ventilatord a vysokovykonné rezistence USB port pro stahovani/odesilani dat Otevieni dvefi na 60°/120°/180° Ergonomicka rukojet

Design

MIND.Maps™ONE
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MIND.Maps™ PLUS BIG & BIG COMPACT

Technické detaily

Antikondenzacni systém pro sbér kapek o USB port pro stahovani/odesilani dat

MULTI.Point 4 Varna komora je vyrobena z vysoce Ram z 50 mm silnych svafovanych
a SOUS Vide sonda Materidl s vysokou izola¢ni vlastnosti pevné nerezové oceli AlSI 316L. trubek z nerezové oceli.

Integrované LED svétlo " - = ' ‘

4-stupnovy systém ventilatord a vysokovykonné rezistence Dvere s fukci push-to-close Dvojité sklo Ergonomicka rukojet

MIND.Maps™ ONE
MIND.Maps™ ONE

o
N
o
o




Prislusenstvi

Objevte veskeré dostupné pfislusenstvi
na webovych strankach Unox

www.unox.com/cs_cz/prislusenstvi

Prislusenstvi

MIND.Maps™ ONE
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SLOWTOP NEUTRALNI SKRINKA PODSTAVEC KOSE A VOZIiKY
- . .
% SLOWTOP NEUTRALNI SKRINKA EXTRA VYSOKY PODSTAVEC N A CESTO
N 2|
[g |: pro konvketomaty pro konvketomaty pro konvketomaty [ l pro konvketomaty
® COUNTERTOP GN 1/1 COUNTERTOP GN 11 COUNTERTOP Gl\j1/1 = = COUNTERTOMOQNW
| 750 x 792 x 961 mm -§x h x v 750 x 656 x 676 mm -§x h x v 732 x641x 888 mm -§xhxv j § 568 x 361 x 713 mm -$x hxv
U Art. XEVSC-0711-CR Art. XWVEC-0811 Art. XWVRC-0711-UH % \ Art. X\WVBC-0911
= = VYSOKY PODSTAVEC

DIGESTOSRE

KONDENZACNI DIGESTOR

3

[ | pro konvketomaty BIG 20 GN 1/1

\\\luuuumuuuuu/! 892 x 1131 x 342 mm - & X h x v

T Art. XEAHL-HCFL

KONDENZACNI DIGESTOR

pro konvketomaty
COUNTERTOP GN 1/1
750 X 956 x 240 mm - 8§ x h x v
Art. XEVHC-HCTN

KONDENZACNI DIGESTOR

[ pro konvketomaty

u u H u COMPACT GN 2/3
535X 900 x240 mm -§xhxv

Art. XECHC-HC23

PECE A UDRZBA

© 0o

i UNOX.PURE-RO

4

g systém reverzni osmozy

X

0 230 x 540 x 445 mMm -§x h xv

5 Art. XHC002
UNOX.PURE

systém pryskyfi¢nych filtra
Art. XHCO03

+ NAHRADNI NAPLN
Art. XHCO04

PRIPOJENI

G

DIGESTOR S AKTIVNIM
UHLIKOVYM FILTREM

pro konvketomaty
COUNTERTOP GN 111
750 X 956 X 366 mm - §x h x v

Art. XEVHC-CF11

DIGESTOR S AKTIVNIM
UHLIKOVYM FILTREM

pro konvketomaty
COMPACT GN 2/3
535x823x366 Mmm-8xhxv

Art. XECHC-CF23

DET&RINSE™ PLUS
DET&RINSE™ ECO
DET&RINSE™ ULTRA

baleni po 10 lahvich x 1 It
Art. DB1015
Art. DB1018
Art. DB1050

PRISLUSENSTVI
PRO PRIPOJENi KONVEKTO-
MATU K INTERNETU

Sada pro WiFi pfipojeni pro
konvketomaty COUNTERTOP
Art. XEC002

Sada pro WiFi pripojeni
pro konvketomaty BIG
Art. XECO16

ul
[ul

ul
ul

ul
u

pro konvketomaty
COUNTERTOP GN 1/1
732X 546 x 752 mm -$xhxv

Art.: XWVRC-0711-H

pro konvketomaty COMPACT GN 2/3
518 x 585 x 744 mm -§x h x v
Art. X\WCRC-0623-H

STREDNi PODSTAVEC

pro konvketomaty
COUNTERTOP GN 1/1
732 x 546 x 462 mm -§x h xv
Art. XWVRC-0011-M

NiZKY PODSTAVEC

pro konvketomaty
COUNTERTOP GN 1/1
732 x 546 x 305 mm - §x h xv
Art. XWVRC-0011-L

pro konvketomaty COMPACT GN 2/3
518 x 484 x 305 mm -§x hxv
Art. X\WCRC-0023-L

UMISTENIi NA PODLAHU

e

* Povinné pro umisténi pece

UMISTENI NA PODLAHU

pro konvketomaty
COUNTERTOP GN 1/1
732x546 x 13 mMm -Sxhxv
Art. XWVRC-0011-F

QUICK.LOAD & QUICK.PLATE

QUICK.LOAD

pro konvketomaty BIG 20 GN 1/1
776 x 681 x 1741 mm -Sx h xv
Art. XEVTL-2011

QUICK.PLATE

pro konvketomaty BIG 20 GN 1/1
- 51 talifa
776 x 681 x 1709 mm -§x h x v
Art. XEVTL-051P

N7 Z
/4/a RIRAY

SADA KOLECEK

CESTO

pro konvketomaty
COUNTERTOP 7 GN 1/1
568 x 361 x 546 mm - $x h x v

Art. XWVBC-0611

TROLLEY

pro kose GN 1/1
605X 700 x 923 mm-8§xhxv

Art. XWVYC-00T1

SADA KOLECEK

2 kolecka s brzdou, 2 kole¢ka bez
brzdy - fetizek pro upevnéni ke zdi
Art. XUCO012

HOLDING.COVER
termoobal

pro QUICK.LOAD a QUICK.PLATE
GN 1/
Art. XUC030

Prislusenstvi

MIND.Maps™ONE
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COOKING ESSENTIALS

GRILL

Nepfilnavy hlinikovy plech
pro grilovani. Bez nutnosti

STEEL.20

Nerezovy plech
GN1/1v20 mm

POTATO.FRY

Perforovany nerezovy plech pro
Upravu bramb hranolkd

BAKING ESSENTIALS

FAKIRO™

Nepfilnava hlinikova
gastronadoba - dva povrchy:

] pfedehrati plechu hladky a ryhovany, pro rizné
5955 Art. TG805 GN1/1v 40 mm varné procesy
GECSESRERRE GN1/1v 37 mm Art. GRP817
55600000000 Art. TG885 STEEL.40 GN1/1vi2mm
: GN 2/3v 30
6N 2/3v 37 mm GN1/1v 40 mm /3v30 mm Art. TG875
A Art. GRP7M
Art. TG720 rt. TG815 GN2/3v37 mm
Art. TG715
GN 2/3v 40 mm
Art. TG705 PAN.FRY FORO.BLACK
SUPER.GRILL
STEEL.65 Nepfilnavy plech pro fritovani Nepfilnavy hlinikovy
Hlinikova grilovaci deska GN1/1v 65 mm / perforovany plech
s nepfilnavym povrchem. Art. TG825 GN1/1v20 mm /
Obsahuje nerezovy roét GRP970 Art. TG905 CNVIvISmm
' ’u“,/‘,‘;‘w H Eortr)ng/rchléna;pllnénivalrnél GN 2/3v20 mm Art. TG890
T y pri plném zatizeni
: Art. TG735 GN2/3v15mm
GN1/1v 40 mm Art. TG730
Art. TG970
FAKIRO.GRILL POLLO.BLACK EGGS 6 x 2 FORO.SILICO

M)
/)
.

)
j)
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Nerezovy nepfilnavy plech s rosty

Hlinikova deska - dva povrchy:
pro pfipravu 8 / 4 celych kufat

hladky a ryhovany, pro rizné
varné procesy

Hlinikovy mikroperforovany
plech potazeny silikonem -
cukrarské a pekarské produkty

Nepfilnava hlinikova nadoba
pro pfipravu az 12 vajec

~
\
()
28~

GN1/1v167 mm

(
e

GN1/1v27 mm

(
\

Prislusenstvi

GN1/1vi2mm
Art. TG870

GN2/3vi2mm
Art. TG770
BACON.GRID

Nerezovy perforovany plech

GN1/1v135mm

Art. GRP825

GN 2/3v 140 mm
Art. GRP715

BLACK.20

Nepfilnava gastronaddoba
z nerezové oceli

Art. TG935

EGGS 8x1

Nepfilnava hlinikova nadoba
pro pfipravu az 8 vajec

GN1/1v27 mm

Il

T
“ PR
\‘

GN1/1v12 mm
Art. TG975

STEEL.GRID

Nerezovy rost

GN1/1v85mm

Prislusenstvi

355 GNV1v20 mm Art. TG936 \ Art. GRP806
Art. TG944 Art. TG895 LY
GN 2/3v27 mm GN2/3v85mm
Art. TG937 Art. GRP705
) BACON20 BLACK.40 STEAM

[
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Plech s odvodem tuku

GN1/1v2l mm
Art. TG840

BACON.40

Plech s odvodem tukl

GN1/1v 4 mm
Art. TG945

POLLO.GRILL

Nerezovy plech s odvodem tuku
pro pec¢eni masa a ryb
GN1/1v27 mm
Art. GRP840

Nepfilnava gastronddoba
z nerezové oceli

GN1/1v 40 mm
Art. TG900

BLACK.FRY

Nerezovy perforovany plech
pro fritovani

GN1/1v 40 mm
Art. GRP816

CLEAN.FRY

Nerezova nepfilnava perforovana

mfizka pro smazeni s plechem
pro odvod tuku

GN1/1v 51,5 mm
Art. GRP820

Perforovany nerezovy plech
pro pfipravu pokrmU v pare

GN1/1v 40 mm
Art. GRPS815

GN 2/3v30 mm
Art. GRP710

FORO.STEEL20

Nerezovy plech
GN1/1v20 mm
Art. TG810
FORO.STEEL 40

GN1/1v 40 mm
Art. TG820

GN 2/3v 40 mm
Art. TG710

FORO.STEEL 65

GN1/1v 65 mm
Art. TG830

MIND.Maps™ONE
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Instalace

Ten pravy partner
pobliz vasi kuchyné

.| |..
3

Globalni sit servisnich center

Spravna instalace je nezbytna pro zajiseni
bezproblémové funkénosti vasho MIND.Maps™
ONE a odstranéni preruseni ve vasi kazdodenni
praci. Zameérujeme se na na vas, abyste se mohli

soustredit na to, na Cem vam zalezi. Najdéte
autorizovana servisni strediska
nejblize vasi kuchyni.

Poprodejni sluzby

Technicka Podpora

Udrzba

Nezastavujte
svou kuchyni

&

Nejrychlejsi odpovéd na vase potreby

Po pripojeni k internetu vas konvektomat
komunikuje veskeré zavady nebo nezbytnou
ddrzbu pfimo nasemu provoznimu centru.
Uchovavat v optimalnich podminkach vas
konvektomat je prioritou spolec¢nosti Unox: nasi
kvalifikovani technici jsou vam k dispozici, aby

vam poskytli telefonickou nebo mistni podporu.

Zaruka LONG.Life e LONG.Life4

Slib
spolehlivosti

Volba, ktera vydrzi v prbéhu ¢asu

Po pripojeni konvektomatu
CHEFTOP MIND.Maps™ ONE k internetu muzete
aktivovat na nasich webovych strankach unox.
com LONG Life4 a prodlouzit zaruku az na 4
roky nebo 10 000 provoznich hodin na nahradni
dily a 24 mésicl * nebo 10 000 provoznich
hodin na pracovni silu.

*Zkontrolujte podminky zaruky pro vasi zemi
na nasich strankach unox.com

LONG[TZX"S

Sluzby

MIND.Maps™ONE
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MEZINARODNI

Kontakty

UNOX S.p.a

Via Majorana, 22
35010 - Cadoneghe (PD) - Italy
E-mail: info@unox.com
Tel: +39 049 8657511

Kontakty

EVROPA AMERIKA ASIE, OCEANIE & AFRIKA
IT - ITALIA GB - UNITED KINGDOM CZ - CESKA REPUBLIKA NL - NETHERLANDS US - U.S.A. & CANADA ZA - SOUTH AFRICA PH - PHILIPPINES AU - AUSTRALIA
UNOX S.p.a UNOX UK Ltd. UNOX DISTRIBUTION s.r.o. UNOX NETHERLANDS B.V. UNOX Inc. UNOX SOUTH AFRICA UNOX PHILIPPINES UNOX AUSTRALIA PTY Ltd.
E-mail: info@unox.it E-mail: info.uk@unox.com E-mail: info.cz@unox.com E-mail: info.nl@unox.com E-mail: info.usa@unox.com E-mail: info.za@unox.com E-mail: Order.Asia@unox.com E-mail: info@unoxaustralia.com.au

Tel: +39 049 736 0781 Tel: +441252 851522 Tel: +420 241 940 000 Tel: +3170 700 6170 Tel: +1800 489 8669 Tel: +27 845 05 52 35 Tel: +63 9173108084 Tel: +61 3 9876 0803

MIND.Maps™ ONE
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DE - DEUTSCHLAND
UNOX DEUTSCHLAND GMBH
E-mail: info.de@unox.com
Tel: +49 32 21121581

FR - FRANCE, BELGIUM
& LUXEMBOURG
UNOX FRANCE s.a.s.
E-mail: info.fr@unox.com
Tel: +33 4816819 12

PT - PORTUGAL
UNOX PORTUGAL
E-mail: info.pt@unox.com
Tel: +351 918 228 787

ES - ESPANA
UNOX PROFESIONAL
ESPANAS.L.
E-mail: info.es@unox.com
Tel: +34 932 20 36 52

IE - IRELAND
UNOX IRELAND
E-mail: info.ie@unox.com
Tel. +353 (0) 87 32 23 218

SC - SCANDINAVIAN
COUNTRIES
UNOX SCANDINAVIA AB
E-mail: info.se@unox.com
Tel: +46(0)790 75 63 64

AT - OSTERREICH
UNOX OSTERREICH GMBH

E-mail: info.de@unox.com
Tel. +431206 092 068

RU - POCCU4H, MPUBAATUKA
N CTPAHbI CHI
UNOX POCCUHA

E-mail: info.ru@unox.com
Tel: +7 (499) 702 - 00 - 14

HR - HRVATSKA
UNOX CROATIA

E-mail: narudzbe@unox.com
Tel: +39 049 86 57 538

BG - BbATAPUA
UNOX BULGARIA

E-mail: info.bg@unox.com
Tel: +359 2 419 05 00

PL - POLSKA
Unox Polska Sp.zo.o.

E-mail: info.pl@unox.com
Tel: + 482210417 O1

TR - TURKIYE - UNOX TURKEY
Profesyonel mutfak ekipmanlari
endustri ve ticaret limited sirketi
E-mail: info.tr@unox.com
Tel: +90 530 176 62 03

CO - COLOMBIA
UNOX COLOMBIA

E-mail: info.co@unox.com
Tel: +57 350 65 88 204

BR - BRASIL
UNOX BRASIL
SERVICOS LTDA.
E-mail: info.br@unox.com
Tel: +55 11 98717-8201

AR - ARGENTINA
UNOX ARGENTINA

E-mail: info.ar@unox.com
Tel: +54 911 37 58 43 46

MX - MEXICO
UNOX MEXICO,
S.DE R.L. DE C.V.
E-mail: info.mx@unox.com
Tel: +52 55 8116-7720

AE - U.AE.
UNOX MIDDLE EAST DMCC
E-mail: info.uae@unox.com
Tel: +971 4 554 2146

UZ - UZBEKISTAN
UNOX PRO LLC

E-mail: info.uz@unox.com
Tel: +998 90 370 90 10

CN - FREARENE
UNOX TRADING(SHANGHAL)
Ltd. CO.

E-mail: info.china@unox.com
Tel: +86 21 56907696

MY - MALAYSIA
& SINGAPORE
UNOX (ASIA) SDN. BHD
E-mail: info.asia@unox.com
Tel: +603-58797700

ID - INDONESIA
UNOX INDONESIA

E-mail: Order.Asia@unox.com
Tel: +62 81908852999

KR - CH3HaI=
UNOX KOREA CO. Ltd.
E-mail: info.kr@unox.com

Tel: +82 2 69410351

TW - TAIWAN,
HONG KONG & MACAU
UNOX TAIWAN
E-mail: info.tw@unox.com
Tel: +886 928 250 536

AC - OTHER
ASIAN COUNTRIES
UNOX (ASIA) SDN. BHD
E-mail: info.asia@unox.com
Tel: +603-58797700

NZ - NEW ZEALAND
UNOX NEW ZEALAND Ltd.

E-mail: info@unox.co.nz
Tel: +64 (0) 800 76 0803

IN - INDIA
UNOX INDIA PRIVATE
LIMITED
E-mail: info.in@unox.com
Tel: +971 4 554 2146

VN - VIETNAM
UNOX INDOCHINA

E-mail: info.asia@unox.com
Tel: +84916560803
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LI1954A1 vytisteno 11-2021
V katalogu jsou pouzity ilustrativni obrazky produktu
Veskeré Udaje v katalogu mohou byt zménény bez pfedchoziho upozornéni.



