Jedine Cerstvé a rozmanite
snacky a pecivo.

RATIONAL




Myslenka meni sveét.

Jiz vice nez 40 let mame jediny cil: Poskytnout Vam nejlepsi nastroj k peceni a vareni. Pro Vas to znamena,
Ze s pristroji RATIONAL vZdy dosahnete té nejvyssi kvality pokrmt i mimoradné hospodarného provozu.
Vasi hosté budou na konci dne spokojeni a Vam se podaii jidlo pfipravit s minimalnimi naklady.



Cerstvé pecivo v
profesionalni kvalite.
Rozsireni nabidky o
Sirokou Skalu snackad.

Nase Zivotni ndvyky se postupné méni. To s sebou
piinasii rozvoj stravovani mimo domov. DneSnim
trendem jsou zdravé a chutné snacky, které si mdzete
dat vestoje nebo pohodiné a ¢asové usporné formou
take away.

Nabidkou atraktivhiho malého obclerstveni vedle Vaseho
stavajiciho sortimentu vonavého peciva si rovnéz zajisti-
te zdroj dalSich pfijmu a odliSite se od konkurence. Hlav-
ni problémy ale tkvi v nedostatku know-how personalu
a také v tom, jak pfipravovat atraktivni drobné obcerst-
veni za co mozna nejmensi ndklady a ve standardizované
kvalité. Navic je tfeba velmi Setrné nakladat s prostorem
a investi¢nimi naklady.

Reseni: nové zafizeni SelfCookingCenter® — multifunkéni
piistroj, pomoci kterého snadno, rychle a pruzné
pripravite jak pecivo, tak i neuvéfitelné mnozstvi
drobného obcerstveni v trvale vysokeé kvalité.



Cerstveé pecivo a shacky

z jednoho zarizeni.

Velka rozmanitost po celych

24 hodin denneé.

Kompletni systém pro pripravu peciva a drobného
obé&erstveni na plo$e méné nez 1 m> Jedna investice —
nepieberné moznosti!

Pouze s jedinym zafizenim SelfCookingCenter® dokazete
na plo$e méné nez 1 m? pfipravit neuvéfitelné mnozstvi
rizného drobného obcerstveni a peciva. At uz jsou pro-
dukty velké, nebo malé, cerstvé, mrazené, syrové, nebo
predpecené, ve velkém, nebo malém mnozstvi — pomoci
zafizeni SelfCookingCenter® piipravite vSechny druhy
peciva velmi snadno a ve Spickové kvalité. Dokonale
nakynuté, s nadychanou stiidou a kifupavou kurkou.

Prehled vyhod, které ziskate:

> Multifunkénf a flexibilni
pouziti na plose méné nez 1 m?

> Neuvéritelna pestrost snackl a peciva,
které dosahnete jedinym stisknuti tlacitka

> Vynikajici kvalita
> Velmi snadna obsluha

> Usporné a efektivni hospodarent se zdroji
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Navic nabidnete svym zakaznik(m bohaty sortiment
snack( a teplych jidel. Bez ohledu na to, zda pokrmy sami
piipravujete, nebo pouzivate dodané produkty — zafi-
zeni SelfCookingCenter® je vzdy tim spravnym feSenim.
Pokud chcete, vykouzlite s nim dokonce mnohotvar-
nou snidani. Od housek az po klobasy, od sazenych
vajec pres omeletu az po livance — vSe pfipravite pou-
ze v jediném zafizeni. A pfitom je i obsluha zafizent
SelfCookingCenter® tak jednoduchd a intuitivni, Ze s nim
mUZe pracovat i nevyuceny personal, aniz by bylo treba
jej dlouze zaskolovat.

K pripravé snackd a teplych jidel bylo dfive nutné
pouzivat velky pocet specialnich pfistrojl a nacini, jako
je gril, trouba, spordk, hrnce a panve. Dnes je to jediné
zafizeni, se kterym pfipravite snadno a rychle bohatou
Skalu snack( a peciva.
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5 smysli

Nové zafizeni SelfCookingCenter® je jedinecny
inteligentni systém peceni a vareni: Citi

a pozna, co je tfeba udélat, aby vzdy dosahl
presné takového vysledku, ktery jste zadali.
Premysli s Vami, predvida a uci se od Vas.
Navic se s Vami dokonce dorozumiva a ukazuje
Vam, co prave déla, aby Vase zadani splnil
presné tak, jak si prejete. PFijima nezbytna
rozhodnuti a optimalné prizplGsobuje teplotu,
dobu pfipravy, rychlost proudéni vzduchu

i klima ve varné komore potfebam Vaseho
peciva a pokrm( a o vSem Vas informuje na
displeji.



Zarizeni SelfCookingCenter®.
Jednoduse se ovlada, pece a vari chutnée
a s minimem nakladu.

LT nokingl e

Nasim cilem vzdy bylo a bude Vam co nejvice usnadnit

praci. Proto jsme novy varny systém SelfCookingCenter®

vybavili ¢tyfmi inteligentnimi funkcemi a udélali jsme
z néj pomocnika, ktery vzdy zarudi kvalitu, snadnou
obsluhu a efektivitu.

icc

Vestavény systém inteligentni pfipravy —
iCookingControl

Zadate pozadovany vysledek, vlozite pokrm, a hotovo!
Systém iCookingControl pfipravi Vase pecivo a drobné
obcerstveni presné tak, jak si prejete. Rozpozna nejen
stav a velikost, ale také mnoZzstvi viozeného pokrmu.
Predvida a neustale zjistuje idealni zplsob, jak
dosahnout pozadovaného vysledku, a samostatné

si nastaveni upravuje.

Chytra kombinovana pFiprava pokrmti —

systém iLevelControl

Diky soubézné pripravé riiznych produktt jste mnohem
rychlejsi. Funkce iLevelControl Vam poradi, které
produkty Ize vafit spole¢né. Podle obsazenosti varné
komory, poctu a doby otevieni dvifek systém optimalné
prizplisobuje dobu vareni prislusnému druhu peciva.
Usetfite tak ¢as, penize, energii i misto v kuchyni a

Vase jidla budou mit vzdy vynikajici kvalitu.

YHE

HiDensityControl

Zaruka Spickové kvality —

systém HiDensityControl®

Velmi citlivé senzory rozpoznaji a vyhodnocuji kazdou
sekundu aktudlni podminky ve varné komore. Systém
HiDensityControl® prizplisobuje potifebné mnozstvi
energie presné podle pozadavku produktt a rovhomérné
a efektivné ji rozdéluje po celé varné komore. Vysledkem
je vynikajici rovhomérnost a Spickova kvalita na vSech
zasuvnych rostech s minimalni spotiebou zdroj(.

Efficient
CareControl®

L.

Inteligentni automatické ¢isténi —

systém Efficient CareControl

Systém Efficient CareControl predstavuje jedinecné
automatické ¢istént, které dokaze rozpoznat necistoty
a vapenité usazeniny a odstranit je stisknutim jediného
tlacitka. Funkce se prizplsobuje vasim potrebam

a navrhuje v urcitou dobu optimalni ¢isténi. Vysledkem
je zariva, hygienicka Cistota, ktera Setfi Vas cas, zivotni
prostredi i Vasi penézenku.



Vybér z rozmanitych druhu peciva
jednim stisknutim tlacitka.
Kvalita, kterou si Vasi hosté oblibi.

Vase zarizeni SelfCookingCenter® je jedinecny inteligentni varny
systém, ktery je soucasné vybaven vsemi funkcemi dulezitymi
pro profesiondlni peceni. Je idealni pro piipravu kolac(, chleba,
housek, kynutého peciva a sladkého nebo pikantniho drobného
peciva. Pokud si prejete, pfi pfipravé kynutého peciva i
tvarohovych kolact dokonce prihlédne i k mistnim zvlastnostem.

Stadi pouze nastavit vami pozadovany vysledek peceni — zda ma
byt Vase pecivo upeceno dozlatova, nebo ma mit spiSe tmavsi
barvu, zda ma mit kfupavou, nebo mékkou klrku. Vase zafizent
SelfCookingCenter® vnimd a rozpoznd velikost, mnozstvi i stav
Vami pfipravovanych pokrmd.

V zavislosti na tom, zda pfipravujete sladké, nebo pikantni pokrmy,
velka, nebo mald mnozstvi, Cerstvé, nebo mrazené, syrové, nebo
predpecené produkty, zafizeni SelfCookingCenter® piizplsobi
vihkost, intenzitu skrapént, teplotu, rychlost proudéni vzduchu

a dobu peceni tak, aby byl vysledek presné podle VaSich predstav.
Pro trvale vysokou kvalitu pfipravovaného peciva — pro kazdou
varku a bez ohledu na to, kdo ve VaSem provozu pravé pece.

Prehled vyhod, které ziskate:

> Inteligentni pribéh pecent:
bez nutnosti sledovani a kontrol

> Pozadovaného vysledku dosahnete
jedinym stisknutim tlacitka:
snadné ovladani, i pro pomocny personal

> Automatické prizplsobeni priibéhu pecent:
vzdy prvotridni kvalita pfipravovaného peciva

> Peleni v pare pro vétsi objem pii peceni
> Nejmodernéjsi regulacni technika:

velka uspora energie a nizké provozni naklady
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»Se zafizenim SelfCookingCenter® pripravujeme nejen
nase kazdodenni menu, ale navic ro¢né upeceme asi
220 000 cerstvych housek a precliki a také 100 000
kusti plundrovaného peciva. Rychle, 365 dniv roce a
ve vynikajici kvalité."

Udo Wolfrum, Feditel kuchyné Zugspitzgastronomie bavorské drahy
Zugspitzbahn, Némecko

Funkce zajistujici vynikajici kvalitu

pripravovaného peciva:

> Vysoce Ucinné skrapéni v presnych davkach
s variabilnim objemem naparovani pro
maximalni kyprost a lesk

> Moznost nastaveni vlihkosti s pfesnosti na
procenta pro nejlepsi nakynuti, nadychanou
stiidu a kfupavou klrku

> Dynamické vifivé proudéni vzduchu s vysoce
vykonnym ventilatorem pro vynikajici
rovhomeérnost piipravy

> Variabilni rychlosti ventilatoru, nastavitelné
podle potifeby daného peciva

> Integrované stupné kynuti pro dosazeni
ideaIni harmonie viini a optimalniho
objemového pfirdstku ¢erstvého tésta.

> Peceni v pare se specialni regulaci pro
vyrazné zvétseni objemu u croissantd,
plundrového a Cerstvého tésta

> Priibézné peceni s inteligentni regulaci
vlhkosti a prodlouzenim doby peceni
v zavislosti na tom, jak ¢asto a jak dlouho
byla oteviena dvirka.

> Dokonale presné peceni se snimacem
vnitini teploty pokrm diky inteligentnimu
prizplsobeni procesu peceni riiznym
formam a velikostem

10:13

28.07.16

11



Vzdy cerstve pecivo.
Chytra kombinovana priprava pokrmu.

Se zafizenim iLevelControl pfipravite Systém iLevelControl sleduje se sekundovou presnosti kazdy jednotlivy
rdzné druhy peciva soucasné zasuv. PrizpUsobuje dobu peceni velikosti vsazky, ¢etnosti a délce otevieni
a presné v takovém mnozstvi, jaké dvefi a zajistuje trvale vysokou kvalitu pfipravovaného peciva.

pravé potrebujete. Zcela samoziejmé
a bez stresu tak budete mit ve své
nabidce vzdy Cerstvé pecivo.

Mlizete tedy snadno prizplsobit objem jednotlivych druhi pripravovaného

Vase Cerstvé pecivo bude skvéle vypadat, krasné vonét a vyborné chutnat —
uspokoji vSechny vase smysly.

Pekarské vyrobky 2
Py |7
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pediva, aniz byste ztraceli drahocenny ¢as, a to i v pfipadé mensiho mnozstvi.
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V okné vybéru se zobrazuji vami
pozadované druhy peciva. Na prvni
pohled pozndte, které druhy peciva
patfi k sobé.

Na displeji vidite, jaké pokrmy se
nachazi v konkrétnich zasuvech.

Kazdy zasuv je sledovan samostatné
a u kazdého z nich se zobrazuje ¢as
zbyvajici do konce pfipravy.

Doba peceni se prizplisobi
vlozenému mnozstvi a dobé,
po kterou byla oteviena dvifka.

Zarfizeni vas upozorni,
jakmile bude néktery z
pokrm hotovy.

Prehled vyhod, které ziskate:

> Profesionalni funkce pecent:
snadna piiprava Siroké skaly druhd
peciva

> Pouzivani individualnich nakupnich
kosiku:
snadné ovladani také pro neskoleny personal

> Flexibilni dodatecna pfiprava:
vzdy Cerstvé vonavé pecivo

> Cela Fada moznosti vyuziti:

vysoka jistota investice
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Prehled vyhod, které ziskate:

> Inteligentni kombinovana priprava pokrm:
priprava mnoha rozmanitych pokrm v jednom zafizeni

> Dohled a inteligentni prizplsobeni doby varent:
vzdy ty nejlepsi vysledky bez nutnosti pribézné kontroly
> Snadna obsluha:
pokrmy, které Ize pfipravovat spole¢né, se zobrazuji na displeji

> Flexibilni dodatecna priprava:
Cerstvé pokrmy bez ¢ekani

> Siroké spektrum aplikaci v jednom zafizeni:

.....

Rozsirte svou nabidku.
Pripravte chutné snacky jedinym
stisknutim tlacitka.

VyuZzijte bohaté moznosti zafizeni SelfCookingCenter® a jedinym // +Zarizeni SelfCookingCenter®
stisknutim tlacitka pripravte velké mnozstvi snackd, jako napfiiklad nam opravdu pomohlo. Rano
kfupavou pizzu, chutné burgery, masové kuli¢ky a fizky, hranolky a odpoledne jsem tradi¢nim

nebo Stavnaté a kiupavé kureci nugety. A pifitom nemusite byt ani pekafem, v poledne a vecer se ma
vyuceni kuchafi. Diky zafizeni SelfCookingCenter® rozsifite svou provozovna stava bistrem."
nabidku o rychlou a flexibilni pripravu pokrm0 v trvale vysoké Armin Kirsamer, Feditel Kirsamers Backstube
kvalité. GmbH, Laichingen, Némecko

Vas systém peceni se v okamziku zméni ve vysoce vykonny
provoz rychlého obcerstventi. Je to velmi snadné: Zvolite Vami
prednastaveny nakupni koSik surovin pro snacky, vlozite suroviny
napiiklad na desku na grilovani a pizzu a zbyvajici praci za vas
prevezme zafizeni SelfCookingCenter®. Jeho inteligentni systém
kontroluje kazdy jednotlivy zasuv a zavola Vas presné ve chvili,
kdy jsou Vase snacky hotové. Nechte se inspirovat jedine¢nymi
moznostmi nabidky prodeje pres ulici, a velmi snadno rozsifte
svUj sortiment o dokonale cerstvé drobné obcerstvent:

> Masové kulicky, fizky, burgery, sekana
> Parky a klobasy

> Sendvice, oblozené chlebicky

> Pizza, chlebové placky, slané kolace

Vsechny recepty a mnoho dal$ich napadt na skvélé obcerstveni najdete také
v naSem bezplatném klubu ClubRATIONAL na adrese www.club-rational.com.




Hyckejte své zakazniky po
celych 24 hodin denneé.
/acnéte vydatnou snidani.

Kdo chce vykouzlit rozmanitou a pfitom rychlou snidani,

potiebuje k tomu velmi vykonné zafizeni, které dokaze |
pripravit nejriiznéjsi produkty soucasné. Vase zafizeni

SelfCookingCenter® pfipravi v jedné jediné varce ‘
kompletni a bohatou snidani.

Jednoduse spustite nakupni koSik surovin pro snidani,

a vSe béZzi jako na drétkach. Jiz po nékolika minutach se
Vasi zakaznici mohou tésit z viiné cCerstvé upecenych
housek, toustl nebo croissant(, z pohledu na dozlatova
opecenou kfupavou slaninu, dokonalé parecky a michana
nebo sazena vejce.

i

Den miiZe jen sté#i zacit Iépe! Na ploe méné nez 1 m*
Vam zafizeni SelfCookingCenter® poskytne presné
takovou flexibilitu, jakou potrebujete k tomu, abyste
své zakazniky prekvapili né¢im navic. Vyuzijte prednosti
moderni techniky a ohromte své zakazniky pestrosti
pokrmli jiz pfi snidani.
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Prehled vyhod, které ziskate:

> Inteligentni kombinovana priprava pokrm:
rozmanité snidané a snadno pripravena doplikova
nabidka

> Kratké doby dodatecné piipravy:
stale erstva jidla nejvyssi kvality

// »Béhem 10 minut jsme se

zafizenim SelfCookingCenter®
rychle pfipravili teplé snidanové
menu.*

Thomas Angerer, BMW Eventcatering,
Mnichov, Némecko

> Zobrazeni pokrm, které Ize pripravovat spolecné:
jednoducha obsluha

> Siroké spektrum aplikaci v jednom zafizeni:
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Teply obéd, ktery presveddi.
Snadna priprava — s funkci Finishing®.

Funkce Finishing® je skvélym pomocnikem vzdy, kdyz
chcete svym zékaznik(im nabidnout rozmanité pokrmy
v té nejvyssi kvalité. Uspéch je zalozen na vyrovnani
rozdilli mezi piipravou a vydejem: Predpfipravena jidla
nebo jidla zakoupend jiz hotova ¢ekaji zchlazena ulozena
v nadobdach.

AZ v okamziku, kdy pokrmy potiebujete, mUzete nadoby
zadit pribézné vkladat a pomoci systému Finishing®

se béhem nékolika minut ohfeji na servirovaci teplotu.
Kazdy zéasuv je sledovan samostatné pomoci systému
iLevelControl. Mate neustaly prehled o tom, které
nadoby jsou jiz hotové, a kolik ¢asu jesté potrebuiji ty,
které jesté nejsou. VSechny pokrmy budou pfipraveny

k vydeji vzdy Cerstvé, horké, hygienicky nezavadné a

ve spravném mnozstvi.

Vyhody funkce Finishing® jsou pfitom nasnadé. Tim, ze
se pokrmy neustale nedohfivaji, zlistava jejich kvalita na
nejvyssi urovni a zcela se tak zabrani jejich nadprodukci.

Prehled vyhod,
které ziskate:

> Eliminace dlouhého
udrzovani teploty:
nejvyssi kvalita pokrmdi

> Dokoncovani kombinované pripravy
pokrmU pomoci funkce Finishing®:
snadna priprava rozmanitych pokrmf

> Kratké doby pripravy s funkci Finishing®:
casove flexibilni vydej jidel bez nutnosti
udrzovani teploty.

> Pfiprava presné takového mnozstvi pokrmd,
jaké je potreba:
eliminace zbyte¢né nadprodukce
19



Chyba obsluhy? Indikace chyby!
Strategie nulovych chyb funkce
,MyDisplay”

Chyby se stavaji. Ale ne s funkci ,MyDisplay“. Nebot
tuto funkci jsme vyvinuli proto, aby byla chybna obsluha
zafizeni SelfCookingCenter® témér vyloucena. Princip je
jednoduchy: Pomoci funkce ,MyDisplay“ omezite funkce
a moznosti Vaseho zafizeni na urcité souvislosti nebo
uzivatele. Na displeji se poté zobrazi pouze to, co je pro
Vas persondl nebo pro danou denni dobu relevantni.
Nékupni kosik surovin pro snidané se tak napiiklad
zobrazuje pouze v rannich hodinach.

Mdizete dokonce stanovit, zda se maji procesy na
displeji zobrazovat pomoci textu, nebo obrazki

a jaké akustické signaliza¢ni tény je maji doprovazet.
Akusticka signalizace zazni také v piipadé, ze je
nutné vlozit nebo vyjmout pecivo nebo pokrmy. Na
displeji se srozumitelnou formou zobrazi, co je tfeba
udélat a kterého zasuvného rostu se to tyka. VSechna
prizplsobeni individualnim pozadavkdm provozniho
rezimu probéhnou snadno a rychle. My Vas pfi tom
radi podpofime.

S funkci ,MyDisplay” mate jistotu, ze Vase pecivo

a drobné pochutiny budou pfipravovany vzdy stejnym
a osvédcenym zplsobem a jejich kvalita zlistane na
trvale vysokeé urovni.

Prehled vyhod, které ziskate:

> Individudlné nastavitelny displej:
témér naprosté vylouceni chyb
pfi obsluze

> Vybérova nabidka pro prizptsobeni
displeje:
snadné nastavent

> Moznost prizplsobeni obrazkovych motiva:
snadné ovladani i pro pomocny personal

> Nastavitelné uzivatelské profily:
uZivatelska opravnéni Ize prestavit stisknutim tlacitka
20
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System Efficient CareControl rozpo-

> Cistici prostredek v pevném skupenstvi:

z n alva’ n e‘c’i s to ty a Vé p ni té u Sa ze ni nY' ochrana zdravi diky minimalnimu pouzivani tekutych ¢&isticich prostiedka,

> detekce znedisténi s inteligentnim navrzenim cisticiho postupu:

A a u to m a t'l C |<y ] e O d S t ra ﬁ UJ e ] minimalni provozni naklady a naro¢nost prace,

> automatické odvapnovani:
zadné naklady za odvapnéni nebo zmék¢<eni vody,

> vytvoreni individudlniho planu &isténi:
vzdy Cisté a dobre udrzované se zarukou hygienického lesku.

Systém Efficient CareControl se stara o automatické ¢isténi a odvaprovani zafizeni
SelfCookingCenter® a na prani jej mlze provadét i bezobsluzné pies noc. Podle
intenzity zneciSténi se zafizeni samo rozhodne, ktery stupen iSténi se ma zvolit.

Na zakladé zvoleného stupné optimalné upravi davku pouzitého cisticiho prostredku
a odvéapnovace, a tak budete mit zafizeni SelfCookingCenter® vzdy dokonale
vycisténo. Nakladny a na udrzbu naro¢ny zmékéovac vody uz nebudete potifebovat.

RATIONAL

V pfipadé potreby si podle Vasi provozni doby ulozZte plan ¢iSténi. Varny systém SelfCookingCenter
SelfCookingCenter® se automaticky prihlasuje ke stanovenym c¢astim cisténi a vzdy
zajistuje hygienicky Cisté a dobfe udrzované zafizeni.

Nové zafizeni SelfCookingCenter® dokaze v porovnani s pfedchozim modelem usetfit
az 30 % prostiedkd. Cisténi funkci Efficient CareControl je tedy mnohem dsporné&jsi
nez dikladné rucni ¢isténi a diky pouziti tablet je zaru¢ena také bezpecna manipulace
s chemikaliemi.

shrong

// LUsporime minimalné 900 € rocné
jen diky tomu, Ze uz nepotiebujeme
zmékcovace vody. Tim mlizeme snizit
provozni naklady na cistici prostredky,
vodu a energie na minimum.*
Alan Bird, majitel, Birds of Smithfields, Londyn, Velka Britanie
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Plech na peceni a smazeni

24

Deska na grilovani a pizzu

Forma na muffiny a timbal

Vy mate specialni pozadavky.
My mame vhodne reseni.

Zarizeni SelfCookingCenter® mate
k dispozici v téchto provedenich:

XStyp 6% Typ 101

Se zavésnym ramem S pekarskym S pekarskym

2/3 GN (6 zasuvek)  zavésnym ramem zavésnym ramem
(5 zasuvek) nebo se (8 zésuvek) nebo se
zavésnym ramem zavésnym ramem

1/1 GN (6 zasuvek) 1/1 GN (10 zasuvek)

@
5_

—
Combi-Duo XS typ Combi-Duo typ 61 na typ 61
6 %3naXStyp 6% nebo typ 61 natyp 101

Kombinace dvou zafizeni RATIONAL jednoduse umisténych nad
sebou otevira dalsi moznosti. VSude tam, kde je misto v pekarné
nedostatkovym zbozim, muliZzete pracovat v riiznych provoznich
rezimech soucasné, ¢imz si zajistite maximalni flexibilitu.

Se specidlné vyvinutym piislusenstvim RATIONAL zacind kazdodenni pfiprava snadno: Pouzivejte
napiiklad nase plechy na smaZzeni a peceni pro pfipravu slaniny a nadychanych baget. PouZivejte nase
granitové smaltované nadoby pro pripravu kolacu, treného tésta a pizzy. Nebo vyzkousejte nase formy
na muffiny a timbaly, ve kterych vytvorite nejriiznéjsi dezerty, chlebové pudinky nebo posirovana vejce.

Plech na smazeni a peceni
(2/3 GN, 1/1 GN nebo dle pekarské normy
400 x 600 mm)

Dérovany plech na peceni
(1/1 GN nebo dle pekarské normy 400 x 600 mm)

Deska na grilovani a pizzu
(2/3 GN, 1/1 GN nebo dle pekarské normy
400 x 600 mm)

Forma na muffiny a timbaly
(pro 1/1 GN nebo pro provedeni dle pekaiské normy
400 x 600 mm)

Granitové emailované nadoby, riizné hloubky
(2/3 GN, 1/1 GN nebo dle pekarské normy
400 x 600 mm)

Nastavec k odsavani vypari, UltraVent
nebo UltraVent Plus
Zamezuje hromadéni par a dalSich zplodin v provozovné.

Stojanovy vozik 1/1 GN nebo dle pekaiské normy
a pfepravni vozik
Pro snadné vkladani do zafizeni.

Zavésny ram Combi-Rack
Pro pfipravu na plechu nebo dle pekarské normy a také
1/1 GN.

Pokud chcete vice informaci, vyZadejte si nase prospekty s prislusenstvim ¢i materialy s navody nebo navstivte nase webové stranky na adrese

www.rational-online.com.
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Rozdil najdete v kazdém detailu.
A usnadni vam peceni 1 varent.

Osvétleni LED se signalizaci pro zasuvné rosty

Zcela nové osvétleni LED zajiStuje optimalni osvétleni varné komory
a kazdého zasuvného rostu, odshora dolt a odzadu dopredu. Svétlo
vérné zobrazuje miru upeceni pokrmii. Setii energii, ma dlouhou
Zivotnost a nevyzaduje Udrzbu. Diky nové volitelné signalizaci

zasuvnych rostl je nyni pouzivani funkce iLevelControl jesté snadné&jsi:

Blikajici svétlo signalizuje, kdy a ktery zasuvny rost je pripraveny

k vytazeni nebo vlozeni pokrmd.

300
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Maximalni teplota varné
komory 300 °C

Mimoradné odolna konstrukce
zafizeni SelfCookingCenter®
dovoluje ve varné komore
dlouhodobé dosazeni teploty

az 300 °C. Diky tomu je mozné
zarizeni vyuzivat ke specialnim
uceldim, jako je grilovani nebo
prudkeé restovani, a to i ve vétsim
MNOZstvi.

L 1 =
-’ I
: i

Podélny zasuvny rost

Diky uzkym dvifkdim u podélnych
zasuvnych rostd unikne vyrazné
méné energie, i kdyz pfi pfipravé
a la carte dvirka casto otevirate.
Navic maly rozsah otevirani
nevyzaduje moc prostoru. Pro
mensi mnozstvi mlzete pouzit
také nadobys 1/3a2/3
obsahem.

Dvirka varné komory z
trojitého skla

Trojité zaskleni s moderné;jsi
vrstvou odrazejici svétlo zajistuje
minimalizaci tepelnych ztrat. Tim
usetfite dalsich 10 % nakladti na
energii. V8echna skla Ize ¢istit,
takze i po letech muze byt pohled
pres dvirka bezproblémovy.

Patent

Inteligentni 6bodové ¢idlo
| kdyZ neni snimac vnitini teploty
pokrmu spravné umistény, ¢idlo
spolehlivé vypocitd nejstudenéjsi
bod pokrmu. Diky tomu

bude kazdé jidlo pripraveno

s dokonalou presnosti.

09:20m:s

=0.6kwh

Zobrazeni spotieby
energie

Jste neustale informovani o tom,
kolik energie jednotlivé kroky
vareni potrebuji a kolik energie
bylo spotfebovéno za den. Udaje
jsou viditelné na displeji a také
jsou dostupné ke stazenti.

Patent

Asistent spravné polohy

Patentovany asistent spravné
polohy uleh¢uje spravné umisténi
snimace vnitrni teploty pokrmu
do tekutych, mékkych nebo velmi
malych pokrmi.

Vzdalena funkce
RATIONAL

Pokud je vase zafizeni
SelfCookingCenter® piipojeno

k siti, mdZete jej snadno ovladat
a kontrolovat prostrednictvim
Vaseho iPhonu. Mate tak vSe pod
kontrolou a jste stéle informovani
o tom, co se v zafizeni prave déje.

Generator cerstvé pary

Vestavéna rucni sprcha
s navijecim mechanismem

Diky moznosti nastaveni intenzity
proudu a pohodIné manipulaci
bude ¢isténi nahrubo, oplachovani
Vestavény vratny mechanismus

a automaticky uzavér vody
zaruc€uji optimalni bezpec¢nost

a dodrzeni hygienickych podminek
stanovenych normou EN 1717

a sdruzenim SVGW (Svycarsky
spolek plynaren a vodaren).

Generdtor cerstvé pary je nepostradatelny, kdyz chcete dosahnout
nejvyssi kvality pokrmu pfi vareni v pare. 100 % hygienicka cerstva
para je zarukou nejvyssiho nasyceni parou také pfi vareni v nizkych
teplotach, jako napfiiklad u posirovani. V priibéhu cisténi je generator
pary automaticky odvapiovan. Diky tomu jsou drahé zpUsoby

odvapnovani naprosto zbytecné.

Odstredivy systém
odlucovani tukii

Zajistuje stale cisté ovzdusi ve
varné komofe i bez nutnosti ménit  Zort a upravovana podle zadani

chutovy proZzitek.

~_ Patent

ClimaPlus Control®

VlIhkost ve varné komore je presné
mérena prostiednictvim sen-

s presnosti na procenta. V piipadé
potreby systém prebyte¢nou
vihkost odsaje a prostiednictvim
nového generatoru pary doda
novou vlhkost. | pfi vétsim mnoz-
stvi pokrmi budete mit zaruce-
nou kiupavou krustu a karcicku,
typicky vzorek grilovaciho rostu

a Stavnaté pecené.

nebo Cistit tukové filtry. Cisty

Patent

Dynamickeé proudéni vzduchu

Diky vyjime¢né geometrii varné komory a vykonnému pohonu
ventilatorového kola, jehoz smér a rychlost otaceni se inteligentné
prizplsobuje podle konkrétniho pripravovaného pokrmu, je teplo
ve varné komore vzdy optimalné rozdéleno. Tim je zarucena vysokd
kvalita pokrm(i i pfi Gplném naplnéni varné komory. Vestavéna brzda
kola ventilatoru bleskoveé reaguje a pfi otevieni dvifek dokaze kolo
velmi rychle zastavit. Tim je zajiSténa vyssi bezpecnost.

US 6,753,027; US 7,048,312; US 7,150,891; US 7,165,942; US 7,196,292; US 7,223,943; US 7,232,978; US 7,438,240; US 7,409,311; US 8,025,740; US 8,269,157; US 8,147,888; US 8,344,294; US 8,475,857;
JP 3916267; JP 1227539; JP3916261B1; JP4598769B2; JP4255912B2 a patenty ¢ekajici na schvaleni.

Vyrobky spole¢nosti RATIONAL jsou chranény jednim nebo vice z nasledujicich patentd, uZitnych vzor(i nebo modeli navrhu: DE 195 18 004; DE 197 08 229; DE 197 57 415; DE 199 33 550;
DE 100 37 905; DE 10 230 244; DE 10 230 242; DE 101 14 080; DE 102 33 340; DE 103 09 487; DE 10 2004 004 393; DE 101 20 488; DE 103 01 526; DE 10 2004 020 365; EP 786 224; EP 386 862;
EP 0 848 924; EP 1162 905; EP 1 519 652; EP 1530 682; EP 0 856 705; EP 1499 195; EP 1 653 833; EP 1 682 822; US 5,915,372; US 6,299,921; US 6,510,782; US 6,600,288; US 6,752,621; US 6 772 757T;
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Balicek all inclusive.
RATIONAL ServicePlus.

RATIONAL CookingLive

VyzkousSejte si pfipravu peciva a drobného
obcerstveni spole¢né s nasimi kuchaFskymi mistry

a poznejte, jak mohou zafizeni RATIONAL zlepsit Vas
vSedni den. VSechny terminy najdete na strankach
www.rational-online.com.

Poradenstvi a planovani

Pom(izeme Vam s rozhodovanim: Spole¢né s Vami
sestavime feSent, které Vam bude nejlépe vyhovovat.
Navic od nds obdrzite navrhy na pfestavbu nebo
vystavbu Vasi provozovny.

Vyzkouseni
Radi byste si varny systém SelfCookingCenter® pred

jeho ndkupem vyzkouseli? Samoziejmé! Staci zavolat:

Tel.: +420 723 462 212.

Instalace

Nasi servisni partnefi RATIONAL se postaraji

o instalaci zafizeni ve Vasi kuchyni. Pokud si v8ak
chcete pristroj zprovoznit sami, dostanete od nas
navod se vSemi konstrukénimi podrobnostmi.

Osobni zaskoleni

Navstivime Vas provoz a ukdzeme Vasemu tymu,
jak nase zafizeni funguji a jak je mlzZete nejlépe
vyuzit k tomu, aby Vam pfinasela co nejvétsi uzitek.
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Academy RATIONAL

Jediné u nas je pribéziné vzdélavani vidy v cené.

Na strankdch www.rational-online.com se bezplatné
piihlaste na nami poradané seminare.

Aktualizace softwaru

Aktualizace softwaru nabizime zdarma: stadi si je
stahnout ze stranek Club RATIONAL a miZete zacit
vyuzivat nejnovéjsi poznatky naseho vyzkumu.

Své zafizeni SelfCookingCenter® tak budete mit

vzdy v tom nejaktudlnéjSim stavu.

Club RATIONAL

Internetova platforma pro profesiondlni kuchare, pekare
a vSechny ostatni uzivatele zafizeni RATIONAL. Najdete

zde recepty, rady odbornikd, videonavody k nasim
piistrojim a spoustu dalSich zajimavych informaci

a napadu pro Vas provoz. Stadi se registrovat na strance

www.club-rational.com.

Aplikace Club RATIONAL
| na cestach miZete tézit ze spousty praktickych tip(.

ChefLine®

Mate-li jakykoliv dotaz ohledné pouzivani pfistroje nebo
chcete-li se jednoduse zeptat na néjaky recept, zavolejte

nam a my Vam ochotné poradime. Rychle, jednoduse,
profesionalné, 365 dni v roce. Linka ChefLine® je
dostupna na Cisle +420 723 462 212.

Servisni partneri spolecnosti RATIONAL

Nase zafizeni SelfCookingCenter® jsou spolehliva

a maji dlouhou Zivotnost. Pokud v3ak prece jen dojde
k néjakému technickému problému, poskytnou Vam
servisni partnefi firmy RATIONAL rychlou pomoc.
Spolehnout se mUzZete na garantovanou dostupnost
nahradnich dild a na vikendovou pohotovostni sluzbu:
Tel.: +420 723 462 212.

Sbér a recyklace

Nase produkty jsou recyklovatelné zcela ve smyslu
efektivniho vyuzivani prostredkd. Staré zafizeni si u
Vas vyzvedneme a zajistime jeho recyklaci.

V piipadé zajmu o dal$i informace si vyZadejte prospekt k pristrojiim

ServicePlus nebo navstivte internetové stranky www.rational-online.

com.
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Chcete to vsechno vidéet na vlastni oci?
Pak prijdte k nam.

// +Zarizeni SelfCookingCenter® Presvédcte se sami o tom, jak je zafizeni SelfCookingCenter®
je pro mou pekarnu prosté vykonné. Nazivo, nezavazné a ve Vasi blizkosti. Navstivte nékterou
nepostradatelné. Pro mé neexistuje z naSich bezplatnych akci RATIONAL CookingLive Events.
lepSi pristroj na peceni.”
Nadia Suryakanth, majitelka CUPNCAKE
Factory, Backshop, Gurgaon, Indie

Na telefonnim &isle +420 723 462 212 nebo na strankach
www.rational-online.com se dozvite, kdy a kde se konaji
nejblizsi akce.
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RATIONAL International AG
Heinrich-Wild-StraRe 202
9435 Heerbrugg
Switzerland

Tel. +41 (0)71 727 9090
Fax +41(0)71 727 9080

info@rational-international.com
rational-international.com

80.21.847 - V-01- MDS/MN - 08/16 - tschechisch

Technické zmény v dusledku vyvoje jsou vyhrazeny.



