SelfCookingCenter®
Peceni, vareni a duseni
jednoduse pres noc.

RATIONAL




Udeélejte z noci den.
Se SelfCookingCenter®.

Vase SelfCookingCenter® pracuje za Vas, i kdyz pravé
nejste pfitomni a pokud si prejete, pracuje i bez dozoru
pi'es noc. Pfedstavte si, Zze rano prijdete do kuchyné

a Vase pecené nebo dusena jidla jsou hotova. No¢ni
vareni s RATIONALem Vam to umozni. Vyuzivate Vase
SelfCookingCenter® 24 hodin denné a ziskate tak nejen
vice kapacity, ale rovnéz mnohem vice ¢asu.

Kvalita masa pFipraveného diky funkci no¢niho varent
je jedine¢nda. Maso bude obzvlasté jemné a Stavnaté, od
prvniho platku po ten posledni. Diky mimoradné Setrné

A metodé pripravy jsou hmotnostni ztraty sniZzeny na
minimum.

Navic i obsluha je velmi snadna. Jednoduse zaddte, jak
- '\\ si Vasi peceni, duSené nebo varené maso predstavujete
- a mate hotovo. O vSe ostatni se nyni postard Vase
., SelfCookingCenter®. Zajisti, aby maso bylo presné

takové, jak si prejete bez nutnosti sledovani a kontrol.
SelfCookingCenter® rozpozna velikost kusi masa a
obsazenost varného prostoru a samostatné upravi
vSechna potfebna nastaveni. A abyste vzdy védéli, co se
ve varném prostoru odehrava, zobrazuje vzdy a presné,

8 co praveé déla.
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Peceni.
Ohromuyjici rozmanitost.

S funkci Peceni pres noc pripravite neuvéritelné mnozstvi nejriiznéjsich
peceni pii ¢astecném i Uplném naplnéni varného prostoru nebo formou
smisenych varek. Veprova pecené, pecinka s kiirkou, veprova kotleta,
sekana pecené, krti prsa, hovézi pecené, roastbeef, teleci koleno, teleci
peceng, jemna sekand, kachna nebo husa — je jedno, zda pfipravujete velké
nebo malé kousky. S Pe¢enim pfes noc bude vse pfipraveno presné podle
Vaseho prani. Zadate jednoduse stupen propeceni a zhnédnuti a mate
hotovo. O zbytek se postara Vase SelfCookingCenter®.

Po dokon¢eni automatického predehfivani jednoduse viloZzte syrové
porce masa do varného prostoru. Restovani v panvi nebo na sklopné
panvi mUzete zcela vynechat, protoze maso je diky vysokému vykonu
SelfCookingCenter® automaticky orestované a pékné dozlatova opecené.

Nésledné dochazi ke snizeni teploty ve varném prostoru diky velmi
rychlému zchlazeni a maso Setrné dozrava pomoci funkce ClimaSoft®.
Diky tomuto procesu dozravani je maso jemné jako maslo a krasné
Stavnaté. Pokud je maso hotové, mize byt jesté mnoho hodin udrzovano,
aniz by ztracelo na kvalité.

Pomoci funkce Peceni pres noc pripravite také riizné druhy masa a dribeze
v jedné varce a kousky masa pritom mohou byt riizné velké. V jediné

varce tak mlizete pripravit napiiklad veprovou, sekanou a hovézi peceni,
jemnou sekanou, vepirové a teleci koleno. To je rozmanitost pe¢eni pouhym
stisknutim tlacitka. Pfednosti této funkce ovsem mizZete vyuziti ve dne.

Poprvé je u pecené pfipravené
pres noc mozné vytvorit jedinym
stisknutim tlacitka kfupavou
kérci¢ku. PresvédcCte se o

. jedinecné kvalité.

Vase vyhody:

> Prvotridni kvalita pokrmi

> Velmi snadna obsluha

> O 50 % nizsi ztraty hmotnosti diky
Setrnému dozrdvani

> Vy8si kapacita diky vyuziti noci pro praci

> Schvaleno pro provoz bez dozoru



Lahodné dusené pokrmy.
Pripravené s dokonalou presnosti.

SelfCookingCenter

Jesté nikdy nebylo duseni tak snadné. Bez ohledu na to, zda
pripravujete jehnéci kolena, hovézi dusenou peceni nebo roladu,
0sso bucco, Saslikové Spizy nebo gulas — se SelfCookingCenter®
dusite naprosto dokonale.

Pouze zaddte Vami pozadovany vysledek a hotovo. O v3e ostatni
se opét postara SelfCookingCenter®. Priibézné Vam piitom
ukazuje, co pravé déla. Pokud chcete, mate tak neustaly prehled.

Po dokonceni predehfivani viozte do varného prostoru syrové
porce masa. Podle Vasich pozadavk( bude maso jemné ¢i prudce
orestovano. Po procesu restovani budete automaticky vyzvani

k dolévani. Nasleduje Setrné duseni. VeSkera nastaveni jako
podlévani ve varné komore, vihkost a rychlost proudéni vzduchu
se optimalné prizplsobi danému dusenému pokrmu tak, aby bylo
maso Uzasné jemné a Stavnaté. Ve fazi udrzovani mulze duseny
pokrm zUstat jesté nékolik hodin bez zhorseni kvality.

V pripadé potieby muiZzete dokonce dusit rtizné pokrmy
soucasné — rolady, gulas nebo dusend pecené a kousky masa
pfitom nemusi byt stejné velké. VSe bude pfipraveno s
dokonalou presnosti.

Vase vyhody:

> Prvotiidni kvalita pokrm

> Snadna manipulace

> Bez nutnosti sledovani a kontrol

> Znacna Uspora ¢asu diky moznosti
piipravy smisenych varek
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Vareni masa.
Snadno stisknutim tlacitka. — & s

SalfCoolkngCenter

Lahodna vaFena hovézi kyta, nakladana Sunka, kasselské
uzené, hovézi hrudi, kriti prsa nebo jazyk — to vse
pripravite v SelfCookingCenter® piesné podle Vaseho
zadani.

Pro velmi Setrnou Upravu pokrm je vyuzito postupu
RATIONAL-Delta-T. Zpocatku velmi nizkd teplota
varného prostoru je rovhomérné a citlivé zvySovana
spolu s teplotou jadra. Tento postup zajistuje velmi
Setrny pribéh pripravy a diky tomu Spi¢kovou kvalitu
jidla. Maso je jemné jako maslo a neuvéfitelné Stavnaté.
Podle prani Ize maso téz jesté nékoli hodin udrzovat na
stdlé teploté bez ztraty kvality.

| pfi vafeni masa muZete pripravovat nejrtiznéjsi druhy
masa formou smisenych varek. Diky velmi Setrné
upravé RATIONAL-Delta-T snizite spotfebu surovin na
minimum. Od prvniho dne tak skutec¢né profitujete.

Vase vyhoda: jednoduse vydélavate vice.

Vase vyhody:
> Prvotiidni kvalita pokrm

> Snadna manipulace

> Vyrazné snizeni spotieby surovin

> Bez nutnosti sledovani a kontrol

> Znacna uspora ¢asu diky moznosti pfipravy
smisenych varek




Cilem je spickova kvalita.
Spravne prislusenstvi —
nejlepsi pomocnik.

KFizovy a prouzkovy grilovaci rost

Superspike na kurata a kachny

Teprve pouzivani originalniho prislusenstvi RATIONAL Vam
otevFe neomezené moznosti vyuzivani stroje SelfCookingCenter®.
Tak se Vam podarii specialni pfiprava pokrmd, jako je piiprava
predsmazenych produktd, grilovani kurat a kachen a peceni celych
jehnat nebo selat. | fizky a steaky pripravite bez zdlouhavého
otaceni. Originalni prisluSenstvi RATIONAL je specialné vyvinuto
pro stroje RATIONAL. Vyznacuje se nejvyssi odolnosti a hodi se
tak pro kazdodenni vysoké nasazeni v profesiondini kuchyni.

KFizovy a prouzkovy grilovaci rost

Diky inovativni konstrukci mate u kiizového a prouzkového
grilovaciho rostu k dispozici hned dva riizné grilovaci vzory.
Podle toho, kterou stranu pouZijete, Vam kiiZzovy a prouzkovy
grilovaci rost vytvori na Vasich pokrmech otisk klasickych
prouzk(l nebo oblibeny originalni otisk ,american steakhouse".

Plechy na peceni

Hlinikové plechy RATIONAL se vyznacuji dokonalou nepfilnavosti,
odolnosti a dlouhou Zivotnosti. Housky, pecivo z plundrového
tésta, minutky i obalované pokrmy budou krasné dozlatova
propecené a obzvlasté kiupavé.

Superspike na kufata a kachny

Vertikalni poloha driibeze a s ni spojeny kominovy efekt zna¢né
zkracuji dobu pripravy. To zajiStuje mimoradné Stavnata prsicka
arovnomérné a dozlatova opecenou kiizi¢cku. Snadna manipulace
umoznuje rychlé naplnéni Superspiku.

Spiz na sele ajehné

Pro bezproblémovou pfipravu celého selete ¢i jehnéte.

Rost na zebirka

Optimalniho vyuziti pfi pfipravé naplné o hmotnosti az 80 kg
dosdahnete diky vertikalnimu usporadani Zebirek na rostu. Po
pfedvareni budou zebirka dle potfeby ugrilovana do kfupava.

V pripadé zajmu o dalsi informace si vyZzadejte nas prospekt PFislusenstvi nebo
navstivte nase webové stranky www.rational-online.com.
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Balicek all inclusive.
RATIONAL ServicePlus.

RATIONAL CookingLive

VyzkousSejte si vafeni s nasimi kuchafskymi mistry a
zazijte, jak mohou stroje RATIONAL zlepSit kazdodenni
provoz Vasi kuchyné. VSechny terminy naleznete na
strankach www.rational-online.com.

Poradenstvi a planovani

Pomiizeme Vam s rozhodovéanim: spolecné s Vami
sestavime FeSeni, které Vam bude nejlépe vyhovovat.
Navic od nas obdrzite navrhy na prestavbu nebo novou
vystavbu Vasi kuchyné.

Stroj na zkousku

Radi byste si SelfCookingCenter® pfed jeho zakoupenim
vyzkouseli u Vas v provozu? Samoziejmé! Staci zavolat:
tel.: +420 723 462 212.

Instalace

Nasi servisni partnefi RATIONAL se o instalaci stroje
ve Vasi kuchyni postaraji. Pokud si vSak chcete stroj
zprovoznit sami, dostanete od nas ndvod se vSemi
konstrukénimi podrobnostmi.

Osobni zaskoleni

Prijdeme do Vasi kuchyné a ukdzeme Vasemu
kucharskému tymu, jak nase stroje funguiji a jak je
muZete nejlépe vyuzit tak, aby Vam prinasely co
nejvetsi uzitek.
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Academy RATIONAL

Jediné u nas je priibézné vzdélavani vzdy v cené. Na
strankach www.rational-online.com se bezplatné
pfihlaste na nami pofaddané seminare. V nabidce pro Vas
mame také placené eventy na vybrana specialni témata.
Tam uvidite, jak Ize v provozu optimalné pouzivat nové
SelfCookingCenter® a objevite nové moznosti, které
vyuZzijete pfi akcich a sestavovani atraktivniho jidelniho
listku.

Aktualizace softwaru

Dokonce i aktualizaci softwaru nabizime bezplatné:
stadi si ji stahnout ze stranek Club RATIONAL a mUzZete
zadit vyuzivat nejnovéjsi poznatky naseho vyzkumu.
Své SelfCookingCenter® tak budete mit vzdy v tom

nejaktualnéjsim technickém stavu.

Club RATIONAL

Internetova platforma pro profesionalni kuchare.
Najdete zde recepty, rady odbornikd, videonavody k
nasim strojlm a spoustu dalsich zajimavych informaci
a napadu pro Vasi kuchyni. Staci se registrovat na
strance www.club-rational.com.

Aplikace Club RATIONAL
| na cestach muzete tézit ze spousty praktickych tip(.

ChefLine®

Méte-Ili jakykoliv dotaz ohledné pouzivani Vaseho
SelfCooking Center nebo konkrétniho receptu, velmi
radi Vam poradime po telefonu. Rada od naseho
kuchare — rychle, jednoduse a 365 dni v roce. Linka
ChefLine® je dostupnd na &isle +420 723 462 212.

Servisni partneii RATIONAL

Nase SelfCookingCenter® jsou spolehliva a maji
dlouhou Zivotnost. Pokud vSak pFece jen dojde k
technickému problému, poskytnou Vam servisni
partnefi RATIONAL rychlou pomoc. Garantovana
dostupnost nahradnich dil{i a vikendové
pohotovostni sluzby: tel.: +420 723 462 212.

Navraceni starych strojii a recyklace

Zcela v souladu s efektivnim vyuzitim zdrojl jsou
nase produkty recyklovatelné. Stary stroj u Vas
vyzvedneme a zajistime jeho recyklaci.

V pFipadé zdjmu o daldiinformace si vyzadejte prospekt k ServicePlus
nebo navstivte internetové stranky www.rational-online.com.
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Radi byste se presvedcili
na vlastni oci?
Varte s nami.

// +Poprvé jsme Presvédcte se o vykonnosti SelfCookingCenter®.
SelfCookingCenter® v akci Nazivo, nezdvazné a ve Vasi blizkosti. Navstivte jeden
zazili na eventu RATIONAL z nasich bezplatnych eventli RATIONAL CookingLive.

CookinglLive. Kdyz jsem
ochutnal pfipravena jidla a
vidél, kolik ¢asu je mozné
uSetrit a jak snadna je
manipulace, bylo mi jasné,
Ze toto vybaveni potFebuji
ve své kuchyni.”

Raghavendra Rao, majitel,
Kadamba, Bangalore, Indie

Na telefonnim cisle +420 723 462 212 nebo na
strankach www.rational-online.com se dozvite
informace o nejblizsich terminech.
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RATIONAL International AG
Heinrich-Wild-StraRe 202
9435 Heerbrugg
Switzerland

Tel. +41 (0)71 727 9090
Fax +41(0)71 727 9080

info@rational-international.com
rational-international.com

80.24.842-V-01-MDS/MN - 08/16 - tschechisch
Technické zmény v dusledku vyvoje vyhrazeny.



