Datovy list
iVario® Pro L

-

Kapacita
> 100 litr( uzite¢ného objemu
> 39 dm’ plochy na pecent

Ruéni rezim

> Vareni: 30 °C - teplota varu
> Peceni: 30 °C — 250 °C

> Fritovani: 30 °C — 180 °C

RATIONAL

iVario

Zarizeni iVario je jednim z nejmodernéjsich varnych systému zajistujicich nejvyssi
produktivitu, flexibilitu a jednoduchost pfi vareni, peceni, fritovani a tlakovém vareni a diky
tomu nahrazuje témér vSechna béznd varna zafizeni. Unikatni technologie jeho topného
systému prinasi maximalni vykon a presnost a diky jeho inteligentnim pomocnikdm pfi
vareni, ktefi s vami prfemysleji a podporuji vas, vzdy dosdhnete prvotiidni kvality pokrm( bez
nutnosti kontroly a sledovani. Je az 4krat rychlejsi, ma o 40 % nizsi spotiebu energie a vynika
vyraznou Usporou mista v porovnani s béznymi kuchyriskymi spotfebici. Diky tomu se
investice do zafizeni iVario vrati za pouhych par mésica.

Inteligentni asistenti

iVarioBoost th CookingSuite iZoneContro.|=

iVarioBoost

iVarioBoost je patentovany topny systém tvoreny keramickymi topnymi destickami, které
jsou spojeny s rychle reagujicim, vykonnym dnem panve odolnym proti poskrabani.

Pomoci tohoto ohFevu zafizeni iVario rovnomérné zahreje celé dno panve za méné nez 2,5
minuty na 200 °C (392 °F) a v pipadé potieby tuto teplotu rychle snizi.

Soucasné jsou k dispozici vykonové rezervy dostatecné k tomu, aby se i v pfipadé velkého
restovaného mnozstvi nebo pfi podlévani rychle vyrovnaly vykyvy teploty. Pro vés to
znamena nejvyssi vykon, a presto Zzadné pripaleni, Zadné prekypént; Zato ale Spickova kvalita

spotieba energie.

iCookingSuite

Funkce iCookingSuite je vasim inteligentnim pomocnikem v kuchyni pro snadné ovladéni a
maximalni podporu pfi vareni. Inteligentni senzory ve dné panve rozpoznaji mnozstvi
vloZeného pokrmu, jeho stav a velikost a priibézné prizplisobuji proces vareni. Jakmile je
nutné, abyste aktivné provedli néjaky Ukon, funkce iCookingSuite vas pfivold. Vyhodou pro
vas je maximalni bezpe¢nost a vysoky standard kvality. Zdroven odpadd nutnost sledovani
a usetfite cas, suroviny a energii.

iZoneControl

Se systémem iZoneControl mizete zcela individualné rozdélit dno panve na jednotlivé topné
zény a nastavovat u nich rozdilné teploty nebo postup pfipravy. Nepouzité plochy se ani
nezahfivaji. Timto zplisobem proménite jedno velké zafizeni iVario az na ¢tyii mala. Zadate
pozadovany vysledek a spustite postup piipravy v pozadovanych zénach. To pro vas
znamena vysokou flexibilitu, Usporu ¢asu a neustaly prehled.

Rezim programovani

Pomoci spravy programi Ize intuitivné vytvaret ru¢ni programy, ukladat inteligentni postupy
pfipravy s individudlnim nastavenim a prehledné provadét jejich spravu.
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RATIONAL iVario Pro L

Popis zafizeni a charakteristiky

Inteligentni funkce

> Inteligentni regulace energie a teploty s vysokymi vykonnostnimi rezervami a presnou distribuci tepla po celé plose

Inteligentni regulace postupt piipravy za Ucelem automatického prizplisobeni priibéhu pripravy s cilem bezpecné a tcinné dosahnout
definovaného vysledku, napf. zhnédnuti a stupné pfipravy — nezavisle na obsluze, velikosti pfipravovaného pokrmu a viozeném mnozstvi
Inteligentni automatické vyjmuti varnych a fritovacich kosd pro dokonalé vysledky pripravy, optimalni ergonomie a energeticka G¢innost
Na sekundu presné monitorovani a propocet s cilem reprodukovat optimalni vysledky vareni

Zasah do inteligentnich postupt piipravy nebo prepnuti z inteligentniho vareni do reZzimu a la carte pro maximalni flexibilitu

Individualni, intuitivni programovani az 1 200 varnych program{ obsahujicich az 12 krokd prostrednictvim Drag-and-Drop

Jednoduchy pienos programt na dal$i varné systémy diky zabezpecenému cloudovému propojeni se systémem ConnectedCooking nebo pies
flash disk USB

Samostatné prizptsobeni obsluzného rozhrani, které se prizplsobi stylu pouzivani, napf. inteligentni tiidéni ¢asto pouzivanych receptt

> Automatické opétovné zahdjeni a optimalni ukonéeni procesu vareni i pres vypadek proudu
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Funkce vareni

> Snimac vnitini teploty pokrmu se 6 misty méreni, magneticky drzdk snimace vnitini teploty pokrmu a ergonomicka rukojet, jakoz i automaticka
korekce chyb v pripadé nespravného vpichu

Automatické pInéni vodou s presnosti na litry (jednotka je nastavitelna v litrech nebo galonech)

Vypousténi vody po vareni nebo ¢isténi piimo vestavénym odtokem v panvi (bez nutnosti sklapéni, bez podlahového odtokového zlabku)
Pohyb pénve zajistuje elektricky pohanény valec, ktera se ovlada na displeji

Rychleji reagujici vysoce vykonné dno panve odolné proti poskrabani

Integrovana rué¢ni sprcha s automatickym navijenim a funkci rozpraSovéni a vodniho paprsku

Integrovana prislusna mistni zasuvka (pro napéti s nulovym vodi¢em)

Vareni s teplotnim rozdilem pro mimoradné Setrnou pripravu s minimalnimi ztratami pfi vareni

Digitdlni zobrazeni teploty nastavitelné ve °C nebo °F, zobrazeni poZzadovanych a skute¢nych hodnot

24 hodin redlného ¢asu s automatickym prepinanim letniho/zimniho ¢asu pfi pripojeni ke ConnectedCooking

Nastavitelné zobrazeni jazyka

Digitalni ¢asovy spina¢ 0—24 hodin s trvalym nastavenim, volitelné nastaveni hod./min. nebo min/s

24 hodin redlného ¢asu

Bezplatna horka linka pro technické dotazy ohledné aplikaci (ChefLine)
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Vareni v tlaku (volitelng&)

> Volitelna moznost tlakového vareni umoziuje rychlejsi, a presto Setrnou piipravu nejriiznéjsich pokrmd. Je pii ném zarucena rovnomérna
optimalni Grover tlaku, a bunééna struktura pfipravovanych potravin tak zdstava zachovana. Pfitom se jedna o bezpecny a beztidrzbovy systém.
Maximalni pretlak: 300 mbar

Propojeni po siti

> Integrované rozhrani Wi-Fi slouzici bezdratovému pfipojeni k sitovému reseni ConnectedCooking na bazi cloudu (v zavislosti na predpisech
specifickych pro danou zemi)

> Integrované rozhrani Ethernet (volitelné) slouzici ke kabelovému pfipojeni k sitovému feseni ConnectedCooking na bézi cloudu

> Integrované rozhrani USB slouzici k mistni vyméné dat

> Centralni sprava zafizeni, sprava receptd, ndkupnich ko$ikd a program, sprava dat HACCP, sprava udrzby diky ConnectedCooking

Bezpecnost prace a provozu

Vypousténi vody po vareni a ¢isténi piimo vestavénym odtokem v panvi (bez nutnosti sklapéni bez podlahového odtokového Zldbku)
Indikator provozniho stavu a vystrazné indikatory, napt. horkého oleje pfi fritovani

Elektronicky bezpecnostni omezovac teploty

Dotykova teplota obloZeni panve max. 73 °C (163 °F)

Datova pamét HACCP a vystup pres flash disk USB nebo volitelné ukladani a sprava v sitovém reseni ConnectedCooking na bézi cloudu
Varny systém ma schvalen provoz bez dozoru (nap¥. no¢ni varen)

Integrované zamykani displeje brani nahodné obsluze

Dodatecné zabezpeceni pii motorovém zvedani panve
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Instalace, udrzba a Zivotni prostiedi

> Podstavec s nastavitelnymi plastovymi nozkami nebo nozkami z uslechtilé oceli, fidicimi kolecky, pro instalaci na podstavec nebo s moznosti
elektrického nastaveni vysky (az 200 mm (8 palcti)) pro ty nejlepsi pracovni podminky za vSech okolnosti (volitelné)

Pripojka studené vody v¢. privodni hadice na vodu 1,5 m (59 in)

Povoleno pevné pfipojeni k odpadu podle SVGW

Provoz je mozny bez zafizeni na zmékcovani vody

Moznost instalace bez podlahového odtokového zldbku

Ochrana proti stiikajici vodé a proudu vody IPX 5

PrizplGsobeni mistu instalace (vyska nad bodem NN)

Je moznd instalace na podlahu a na sténu

Servisni diagnosticky systém s automatickym zobrazovanim servisnich hldsent, funkce autotestu k aktivni kontrole funkci zafizeni
Vzdélend diagnostika pres ConnectedCooking provadénd servisnimi partnery spole¢nosti RATIONAL

Doporucujeme profesionalni instalaci certifikovanymi techniky spole¢nosti RATIONAL

Doporucujeme pravidelnou tdrzbu. Udrzba podle doporuéeni vyrobce je k dispozici u servisnich partnerd spole¢nosti RATIONAL
Dvouleta zaruka RATIONAL* (v¢. dild, prace a dojezdu)

Energeticka ucinnost testovand podle normy DIN 18873 a hodnoty spotieby zvefejnéné v databazi HKICert (http://grosskuechen.cert.hki-

online.de)
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RATIONAL iVario Pro L

* Plati podminky uvedené v Prohlaseni vyrobce o zéruce (https://www.rational-online.com/de_de/customerservice/
rational_hersteller_garantieerklaerung.php)

Ovladani

>
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Barevny TFT displej 10,7" a kapacitni dotykova obrazovka s vysokym rozli§enim se srozumitelnymi symboly pro snadné intuitivni ovladani
jednoduchymi dotykovymi gesty

Centralni ovladaci kolecko s funkci push urcené k intuitivni volbé a potvrzeni vybranych moznosti

Akustické povely a vizualni zobrazeni v pfipadé nezbytnych zasah( uzivatele

Navod k pouziti a ndvod k obsluze Ize na displeji zafizeni zobrazit v zavislosti na akci

Ovladani vyskoveé nastavitelného podstavce (volitelnd moznost) se provadi jednoduse pomoci displeje zafizeni

Moznost nastaveni vice nez 44 jazykl pro uzivatelské rozhrani a funkci napovédy

Specialné pfizplisobené parametry vaieni pro mezindrodni nebo mistni jidla je moZné zvolit a spustit nezavisle na jazyce nastaveném na zafizeni
Rozsahla funkce vyhleddvani s asistentem vyhledavani ve vSech obsazich napovédy

Zobrazeni obsahtl napovédy s ohledem na obsah a také piimé spusténi piikladl pouZziti z napovédy

Jednoducha volba postupu pfipravy pfes metodu piipravy

Jednoduché, vicestupiniové programovani, parametry rué¢niho vareni zalozené na principu stavebnich kamen0 s funkci Drag & Drop

Funkce Cockpit ke zobrazovani informaci o priibéhu postupu pfipravy

Funkce k pfizplsobeni a ovladani uzivatelskych profild a pfistupova prava pro predchazeni chybam obsluhy

iSténi a péce

Vnitfni i vnéj$i materidl je nerezavéjici ocel

Hygienicka instalace na podlahu pro snadné a bezpecné ¢isténi pri montazi na podstavec (volitelné)

Hygienicky provedena panev beze spar se zaoblenymi rohy (schvaleni NSF)

Jednoduché a bezpec¢né ¢isténi sklenénych a nerezovych povrch( a také ochrana proti stiikajici a tryskajici vodé IPX 5
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Technické specifikace

Upozornéni

Je nutné dodrzovat predpisy dané zemé a mistni normy, které se tykaji
instalace a provozu primyslovych kuchyriskych zafizeni. (IEC364 nebo
znéni IEC364 specifické pro danou zemi)

L bez podstavce

UZzitecny objem panve 1001

Objem panve [S x H x V] 692 mm x 570 mm x 280 mm
Plocha panve 39 dm?

Maximalni mnozstvi studeného oleje 301

Sitka 1030 mm

Hloubka 894 mm

Vyska (zakladni zafizeni, se zavienym 608 mm

vikem)

MinimdlIni vyska (se zavifenym vikem) 1078 mm

(s podstavcem)

Maximalni vyska (se zavienym vikem) 1253 mm

(s moznosti elektrického nastaveni

vysky +175 / -25 mm)

Minimalini vyska (s otevienym vikem) 1735 mm

(s podstavcem)

Maximalni vyska (s otevienym vikem) 1935 mm

(s moznosti elektrického nastaveni

vysky +175 / -25 mm)

Hmotnost netto 196 kg

Hmotnost brutto 231 kg

Hmotnost netto (s moznosti tlakového 215 kg

vareni)

Hmotnost (s moznosti tlakového 250 kg

vareni)

Hlasitost v normalnim provozu <70 dBA
Podminky pripojeni elektro

Napéti (50,/60 Hz) Vykon Jisténi** Prifez

vodice**

3 NAC 400V 27 kW 40 A 6 mm?
Maximalni vykon zasuvky*** 2,3 kW (10 A)

** Uvedené hodnoty plati pro délku kabelt max. 2 m. Pfizplisobte hodnoty délce
kabelu, ktery pouZzijete.

*** Pro napéti s nulovym vodicem

Podminky pfipojeni odsavani

Doporuceny vykon  Latentni tepelné
odsavani* (potiebné  zatizeni
mnozstvi vzduchu u

zafizeni stojiciho

volné v°prostoru)

Citlivy vydej tepla
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RATIONAL iVario Pro L

3NAC400V 1628 m’°/h 7452 W 932 W

*V normélnim provozu dle VDI 2052. Aplikacni mix: 60 % vareni, 38 % pecent,
2 % fritovani. V pripadé odliSného pouziti konzultujte dimenzovéani
vzduchotechnického zafizeni se spolecnosti RATIONAL

Podminky pripojeni u elektrického provedeni — volitelna moznost
Balanced Power

Napéti (50/60 Hz) Vykon Jiseéni** Prifez

vodice**
3 NAC 400V 21 kW 32A 4 mm?
Maximalni vykon zasuvky*** 2,3 kW (10 A)

** Uvedené hodnoty plati pro délku kabeld max. 2 m. PFizplisobte hodnoty délce
kabelu, ktery pouZzijete.

*** Pro napéti s nulovym vodi¢em

Podminky pFipojeni pro odvod vzduchu — volitelnd moZnost Balanced
Power

Doporuceny vykon  Latentni tepelné
odsavani* (potfebné  zatizeni
mnozstvi vzduchu u
zafizeni stojiciho
volné v°prostoru)
3NAC400V 1266 m*/h

*V normdlnim provozu dle VDI 2052. Aplika¢ni mix: 60 % vareni, 38 % pecent,
2 % fritovani. V piipadé odlisSného pouziti konzultujte dimenzovani
vzduchotechnického zafizeni se spolecnosti RATIONAL

Citlivy vydej tepla

5796 W

725W

Podminky pfipojeni vody

Pfivod vody (tlakova hadice) vidy "
Tlak vody (tlak pratoku) vzdy 150 kPa (1,5 bar) — 600 kPa (6 bart)
Odtok vody DN 50
Minimalni vzdalenosti pfi instalaci

Vlevo Vzadu Vpravo
Standard 50 mm 30 mm 0**
Ke zdroji tepla 350 mm 500 mm 500 mm
K otevienému 500 mm 500 mm 500 mm
ohni
K oteviené vodé pri 900 mm 900 mm 900 mm

pouziti jako fritézy
** U moznosti uzamykatelného ovladaciho panelu musi byt na pravé strané
dodrzena minimalni vzdalenost 20 mm.
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Volitelné moznosti

Vareni v tlaku (kombinace s podstavcem na koleckach neni povolena)
Moznost pfipojeni energetického optimaliza¢niho zafizeni
Zablokovany rezim "Fritovani"

Jina napéti

Bez Wi-Fi modulu

Uzamykatelny ovladaci panel

Rozhrani Ethernet

Zasuvka se zajisténou ochranou Fl (pro napéti s nulovym vodi¢em)
Bez zasuvky

Balanced power

Komunika¢ni rozhrani OPC UA

Pripojeni k zobrazeni provozniho stavu a externiho vystupu signdlu
Priprava pripojeni ,SOLAS" (Safety of Live on Sea)

V V V V V V V V V V V VvV V

Schvaleni

SVGW

e IPX B sie

2, OC @
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RATIONAL iVario Pro L

Prislusenstvi

60.72.131 michaci stérka typ L, XL

60.73.586 dérovana lopatka typ 2-S, L, XL

60.73.348 nedérovana lopatka typ 2-S, L, XL

60.75.909 rameno pro automatické zdvihani a spousténi typ L

60.74.983 varny kos typ L, XL (doporu¢ené mnozstvi 2 kusy pro typ L, 3 kusy pro typ XL)
60.75.391 fritovaci kos typ L, XL (doporuc¢ené mnozstvi 2 kusy pro typ L, 3 kusy pro typ XL)
60.75.975 sitko typ L

60.74.663 rost na dno panve typ 2-S, L, XL (doporuc¢ené mnozstvi 1 kus na panev pro typ 2-S, 2 kusy pro typ L, 3 kusy pro typ XL)
60.75.629 sitko na Specle typ L, XL

60.70.107 VarioMobil® 2/1 GN typ L, XL

60.73.612 vozik na kose typ 2-S, L, XL

60.74.941 vozik na olej typ L, XL

60.72.905 sada pro upevnéni k podlaze typ L, XL

60.75.990 sada drzaku na sténu, typ L

87.00.746 sada pro pfipojeni zafizeni k odtoku vody, typ L, XL

60.73.920 sada ¢isténi

60.771.643 stérka 25 typ 2-XS, 2-S, L, XL

60.77.042 stérka 33 typ 2-XS, 2-S, L, XL

vV V. V V V V V V V V V V V V V V V VvV
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Technické vykresy
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5 Nouzovy piepad (bez pripojeni)
6  Ethernetové rozhrani (volitelné prislusenstvi)

7  Pripojeni pro moznosti

Projektant

RATIONAL Czech Republic s.r.o.

Evropska 859,/115 160 00 Praha 6 - Vokovice Ceska republika
Tel.: +420 226 521 500

E-mail: info.cz@rational-online.com

Navstivte nase internetové stranky www.rational-online.com
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