INVENTIVE SIMPLIFICATION

XEVC-0511-EPRM

Model
CHEFTOP MIND.Maps™ PLUS
COUNTERTOP

STANDARDNI VARNE FUNKCE

Manualni rezimy vareni

¢ Teplota: 35 °C — 260 °C

® Az 9 varnych krokl

® CLIMA.Control: vihkost nebo suchy vzduch nastaven na 10%
® Vareni se sondou jadra Delta T

* MULTI.Point vicebodové sonda jadra

* Sonda jadra SOUS-VIDE

Programs

* 1000+ Programs

* CHEFUNOX: vyberte si z knihovny co chcete vaiit, konvektomat automaticky
nastavi veSkeré parametry

* MULTI.TIME: spravuije vice jak 10 ¢asovacu pro pipravu riznych produkt(
souc¢asné

* MISE.EN.PLACE: synchronizuje ¢as vioZeni riznych surovin pro sou¢asny vydej
pokrma

* MIND.Maps™: nakreslete pfimo na displeji kiivku varnych procest

* READY.COOK: nastaveni je pfipraveno k rychlému spusténi

STANDARDNI TECHNICKE VLASTNOSTI

* ROTOR Klean™: automaticky myci systém

¢ Automatické myti za krytem ventilatoru

® Varna komora z vysoce odolné nerezové oceli AISI 304 ad s oblymi rohy

* Trojité sklo

® Osvétleni varné komory LED svétlem zabudovanym ve dvefich

* Nerezové vsuvy se systémem proti preklopeni

* Odkapova miska s nepretrzitym odvodem kondenzatu i pfi otevienych dvefich

® Systém vice 4 rychlostnich ventilatord a vysoce vykonnych kruhovych topnych
téles

* Integrovany zasobnik Cisticiho prostfedku DET&Rinse™

* \lestavény Wi-Fi modul

* Wi-Fi/ USB data: stahnout / nahrat data HACCP

* Wi-Fi/ USB data: stahnout / nahrat programy

Projekt

Polozka

Mnozstvi

Datum

« Konvektomat

+ Electricky
« 5n4dob GN 1/1

¢ Levy pant (otevirani vpravo)
¢ 9,5" dotykovy oviadaci panel

POPIS

Technologicky vyspély konvektomat pro vareni v gastronomii (dehydratace, vareni
v pére, vareni za nizké teploty, vafeni pomoci sous vide, peceni, grilovani,
smazeni , regenerace a regenerace talif) a pro ¢erstvé nebo zmrazené produkty
diky technologiim Unox Intensive Cooking and Intelligence Performance které
zaruCuji dokonalé vysledky a opakovatelnost pro jakoukoli velikost zatéze.
Automatickeé fizeni procesli vareni (CHEFUNOX) pro dokonalé vysledky i bez
vyskoleného personalu.

POKROCINE A AUTOMATICKE NASTAVENI
VARNYCH PROCESU

Unox Intelligent Performance

* ADAPTIVE.Cooking™: automaticky upravi nastavené parametry tak, aby bylo
vzdy dosazeno dokonalych vysledku

* CLIMALUX™: celkova regulace vihkosti uvnitf varné komory

* SMART.Preheating: automaticky nastavi teplotu a dobu predehrati

* BENBMFHE: Fidi nartst teploty tak, aby byla delikatn&jsi

* SENSE.Klean: kalkuluje stupefi necistoty uvnitie komory a doporuci nejvhodnéjsi
automaticky myci program

Unox Intensive Cooking

* DRY.Maxi™: rychlé odvétrani vihkosti z varné komory

* STEAM.Maxi™: produkce vihkosti pary

* AIR.Maxi™: fizeni ventilator(i s auto-reverzni a pulzni funkci
* PRESSURE.Steam: zvSuje produkci a teplotu pary

Data Driven Cooking

* Ridte a sledujte provozni podminky konvektomatu a peci v redlném &ase,
vytvarejte a sdilejte nové recepty. Uméla inteligence transformuje Gdaje o
spotfebé na uzitetné informace, aby se zvysil vas denni zisk. Vytvarejte,
porozumeéjte , zlepsujte

APP & WEBOVE SLUZBY

* Data Driven Cooking app & webapp
* Top Training app
® Combi guru app

Vyhrazujeme si pravo na technicka zlepSeni -% date%

UNOX S.p.A. | Via Majorana 22 - 35010 Cadoneghe PD - Italy - Tel. +39 049 8657511 - Fax. +39 049 8657555 - info@unox.com

Str1/3



INVENTIVE SIMPLIFICATION

XEVC-0511-EPRM

Zobrazeni
Pripojné body

Rozméry a hmotnost

ROZMERY A HMOTNOST
Sitka 750 mm
Hioubka 783 mm
Vyska 675 mm

Cista hmotnost 67 kg
Rozte€ vsuvi 67 mm

PRIPOJNE BODY

Napajeci svorkovnice
Unipotencialni terminal
Stitek s technickymi tdaii
Bezpecnostni termostat

©® N O WN

3/4" zavit privodu plynu

10 Pripojeni Rotor. KLEAN™

11 Odtokova trubka

12 Odtahovy komin pro horké vypary
13 Pipojeni prislusenstvi

27 \Vystup chlazeni

Vyhrazujeme si pravo na technicka zlepSeni -% date%
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INVENTIVE SIMPLIFICATION

XEVC-0511-EPRM

Elektrické a plynové pfipojeni

Pripojeni vody

Prislusenstvi

ELEKTRICKE NAPAJEN

STANDARD

Napéti 380-415V

Faze 3PH+N+PE
Frekvence 50-60 Hz

Celkovy vykon 9.3 kW

Maximalini odbér proudu (ampere) 14A

PoZadovana velikost jistice* 20A

PoZadavek na napéjeci kabel HO7RN-F 5G 2.5 mm?
Primér kabelu 16 mm

Zastreka NENi ZAHRNUTO
MOZNOST A

Napéti 220-240 V

Faze 3PH+PE
Frekvence 50-60 Hz

Celkovy vykon 9.3 kW

Maximalini odbé&r proudu (ampere) 24 A

PoZadovana velikost jistice* 32A

PoZadavek na napéjeci kabel HO7RN-F 4G 4 mm?
Primér kabelu 16 mm

Zastreka NENI ZAHRNUTO
PRIPOJENI VODY

POUZITIM VODY, KTERA NESPLNUJE MINIMALNi NORMY KVALITY VODY
UNOXU ZTRACITE ZARUKU.

Je odpovédnosti kupujiciho zajistit, aby voda pfivadéna do zafizeni byla v souladu
se specifikacemi uvedenymi v sekci "pfipojeni vody".
PFivod pitné vody: 3/4 "NPT *, tlak v

potrubi: 21 az 87 psi; 1,5 az 6 Bar (29 psi;
2 Bar recommended)

Tlak v potrubf

Specifikace vstupni vody

Volny chlor <0.1 ppm
Chloramin <0.1 ppm

pH 7-85

TDS <125 ppm
Elektricka vodivost <1000 pS/cm

Parni okruh: specifikace vstupni vody

< 8 °dH (142 ppm)
<25 ppm

Celkova tvrdost (TH)
Chloridy

Aby se zabranilo tvorbé vodniho kamene, musi mit vstupni voda celkovou tvrdost
< 8°dH (142 ppm).
Cistici okruh: specifikace vstupni vody

Celkova tvrdost (TH)
Chloridy

< 30 °dH (534 ppm)
<120 ppm

PRISLUSENSTVI

* DET&Rinse™ PLUS: Lestici Cistici prostfedek zarucuje maximalni troven
Cistoty, nizSi spotfebu a dlouhou Zivotnost konvektomatu

* DET&Rinse™ ECO: ¢istici prostsfededk pro kazdodenni myti, ktery nezatézuje
Zivotni prostredi

* Kondenzaéni digestof: kondenzacni digestor

* \entless digestor s aktivnim uhlikovym fittrem: kondenzaéni digestor s aktivnim
uhlikovym filtrem

* Cooking Essentials: speciélni gastronadoby

* Systém QUICK Load a zavazecich vozikl

* PURE: filtracni systé UNOX.Pure snizuje uhli¢itanovou tvrdost vody, ¢imz se
zabrani usazovani vodniho kamene uvnitf varné komory

* PURE-RO: systém filtrace vody inverzni osmdzou zaru€uje kompletni
demineralizaci vody

* Sada pro ethernet pfipojeni

* HYPER.Smoker smoker na dfevénou $tépku a piliny, které udi uvniti varné
komory bez dodate¢ného elektrického napajeni

POZADAVKY PRO INSTALACI

Instalace zafizeni musi podléhat vSem mistnim elektrickym normam, zejména
pokud jde o minimalini prafez vodicu potfebny pro pripojeni k el. siti, vodovodni a
ventilaéni pfipojeni.

V pfipadé plynovych zafizeni musi byt provedena analyza splodin a vyparu.

Zaregistrujte se pro pfistup k datiim a lin '[w]
specifikacim produktu sl
infonet.unox.com [Ele¥ete

Vyhrazujeme si pravo na technicka zlepSeni -% date%
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